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EDITORIAL

E de “embriagar” a trajetoria do vinho

A historia dessa bebida milenar, que inclusive é considerada como alimento, é rica, linda e
extremamente surpreendente. As primeiras parreiras de uvas no Brasil foram plantadas
por Braz Cubas, fundador de Santos, na Capitania de Séo Vicente, em 1532

esta edicdo, a equipe da Revista Campo&Cidade

quer fazer um “brinde” com seus leitores,

anunciantes, fontes, colaboradores e distri-
buidores em homenagem ao vinho, compartilhan-
do um pouco da histéria da bebida no mundo, no
Brasil e especialmente em municipios com tradicdo na
vitivinicultura localizados préximos a Itu/SP.

A titulo de curiosidade e esclarecimento ao lei-
tor sobre as diferencas entre viticultura, vinicultu-
ra e vitivinicultura, acredito que seja de extrema
relevancia na abertura da abordagem desse impor-
tante assunto temdtico que gera renda, empregos
diretos e indiretos, além da proje¢do do nome de
importantes cidades brasileiras principalmente por
meio do turismo enolégico.

Viticultura estd relacionada ao estudo e a prati-
ca do plantio, manejo e colheita da uva para ser
consumida como de mesa, suco, passa ou vinho;
vinicultura é processo de transformacdo da uvaem
vinho até o envasamento; e a vitivinicultura en-
globa ambas as atividades até o produto final para,
em seguida, chegar a taca de um bom apreciador.

Nas regides paulistas de Jundiai e Sao Roque
estdo concentrados inimeros vinicultores antigos,
muitos deles descendentes de italianos. Inclusive
foi em Sdo Roque que nossa equipe encontrou, no
Bairro Canguera, uma vinicola especializada na
vinifica¢do de vinho koscher, consumido pela co-
munidade judaica. E algo raro entre as vinicolas
no Brasil, pois para produzir esse tipo de vinho é
necessario rigor em termos de pureza no seu pre-
paro, sendo que requer o acompanhamento no pro-
cesso de produgdo feito por um rabino.

Outra raridade em termos de vinho, nossa equi-
pe encontrou em Jundiai. A Adega Maziero é uma
das poucas vinicolas brasileiras a produzir vinho
candnico, utilizado na consagra¢do em Celebra-
¢oes Eucaristicas. O produto foi batizado como
Vinho do Papa.

Em todo o Estado de Sao Paulo existe o proje-
to “Rotas do vinho de Sdo Paulo”, implantado em
2024 - incluindo inclusive as duas cidades -, além
de eventos relacionados a essa atividade como a

famosa Festa do Vinho de Jundiai e a Expo Vi-
nhos, realizadas no Parque da Uva.

Multiforme, essa bebida feita a partir da fer-
menta¢do da uva é encontrada na Biblia em varios
momentos. No Novo Testamento, Jesus Cristo re-
aliza o seu primeiro milagre publico ao transfor-
mar dgua em vinho durante as Bodas de Can4, nar-
rado no Evangelho de Jodo, capitulo 2, versiculos
de 1 a 12. Na Santa Ceia, Cristo instituiu o vinho
como elemento central na Eucaristia, simbolizan-
do Seu sangue e a Nova Alianca com Deus.

Vocé ird conhecer ainda sobre a producao de vi-
nho em varias outras regides, do sul ao norte do Bra-
sil. Diga-se de passagem, producdo de vinhos da
mais alta qualidade, alguns inclusive premiados.

Essa edi¢do que estd em suas maos foi pautada
em razdo do fato de agora Itu também estar inserida
no contexto da produg¢do de vinho. Olinto
Rodrigues de Arruda, proprietario da Fazenda Li-
moeiro da Concoérdia, e Rafael Vettori, da Fazen-
da Mariana, ambas localizadas no Bairro Pedre-
gulho, sdo dois arrojados empreendedores que es-
tdo investindo forte no setor da vitivinicultura.
Embora a vinifica¢do ocorra fora, o plantio da uva
¢ feito em Itu nas respectivas propriedades.

Voce ird saber também onde encontrar um vinho
de qualidade em Itu para festejar bons momentos
com seus familiares e amigos e brindar a vida.

Que o vinho alegre sempre 0s cora¢des dos nos-
sos leitores!

Jodo José “Tucano’ da Silva
Editor responsavel

Um brinde especial
a histéria do vinho,
a todos que se |
dedicam asua =
producao e
comercializagao, e
principalmente aos
dois pioneiros na
vitivinicultura em ltu
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Raizes da
vitivinicultura
brasileira

Brds-Cubas, o primeiro
viticultor paulista

todo o lado, mesmo aqueles onde a cultura

teria dificuldades em se adaptar, como foi
o caso de Cabo Verde. Mas, nas ilhas da Madei-
ra, Acores e Candrias, a qualidade e a fama do
vinho ali produzido fizeram com que o produto
assumisse uma destacada dimensdo comercial.
No século 15, o vinho produzido na Madeira ja
competia com o trigo e o agucar, assumindo re-
levo na economia local e chegando a ter impor-
tancia como um meio de troca no mercado ex-
terno. “Os trigais e canaviais deram lugar as lata-
das e balseiras e a vinha tornou-se na cultura quase
exclusiva”, projetando o vinho para o primeiro lugar
nas atividades econdmicas da ilha. Essa posicao
foi mantida por mais de trés séculos, nos asse-
gura o historiador Alberto Vieira (1956 - 2019),
estudioso do assunto e coautor de uma enciclo-
pédia do vinho portugués em sete volumes.

Na América portuguesa, as primeiras videi-
ras vieram com a expedicdo colonizadora de
Martim Afonso de Souza, em 1532. Bras Cubas,
o fundador da cidade de Santos, teria sido o pri-
meiro a cultivar a vinha em nossas terras. No

O s europeus fizeram chegar os vinhedos a
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Colecao Alberto Vieira
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Latada, sistema de condugao de vinhas
caracteristico da Madeira. Trata-se de uma
técnica tradicional, considerada um “engenho
madeirense”, que permite o cultivo da videira
nos terrenos acidentados e em socalcos da
ilha. Balseira é a vinha enlagada em uma
arvore com ramagem ampla, orientando a
videira ao longo do seu tronco e ramos

entanto, sdo poucas as referéncias a producio
de vinho naquele periodo. Gabriel Soares de Souza
(1540 — 1591), agricultor e empresdrio portugués,
registrou no Tratado Descritivo do Brasil que ele
escreveu em 1597: “...e os moradores da vila de
S. Paulo tem jd muitas vinhas; e hd homens nela
que colhem ja duas pipas de vinho por ano, e
por causa das plantas é muito verde, e para se-
ndo avinagrar lhe ddo uma fervura no fogo...”.

Pintura de Max Rommer, Madeira Wine Company

Lagar - tanque, tradicionalmente de pedra
(granito) ou madeira, onde as uvas sao
colocadas para serem pisadas (manualmente
ou mecanicamente) para esmaga-las e liberar
0 mosto (suco)

Entraves para a producao de vinho na Colonia

Existe registro histérico da primeira metade
do século 17, que noticia o cultivo da vinha no
Rio Grande do Sul, associados a fundagao das
primeiras missdes jesuiticas no sul do Pais. A
videira teria sido trazida em 1626, pelo jesuita
Roque Gonziles, que plantou videiras europeias
em S3o Nicolau, nos Sete Povos das Missdes.
Embora houvesse necessidade da producgdo de

-
[

muitos desafios para o
funcionalismo piblico municipal.
Vamos unir nossas forgas pela
valorizagao e reconhecimento
do nosso trabalho, fazendo de
ltu referéncia nacional.

Boas Festas e um
Ano Nove de muita Luz.
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Fotos: Colecéo Alberto Vieira

Oficina de tanoaria da Madeira Wine Company
na adega de Sao Francisco, Madeira
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vinho para utiliza¢ao em oficios religiosos, exis-
tiam na época dificuldades para a adaptacdo de
variedades viniferas em nossas terras, o que se
tornou em empecilho para a disseminagdo da
vitivinicultura no Brasil. Em 1742, com a che-
gada de sessenta casais de agorianos e
madeirenses, ocorreu o renascimento da
vitivinicultura rio-grandense.

A Coroa portuguesa criou mecanismos para
garantir o mercado colonial para o vinho portu-
gués e proibiu a producio e o comércio de vi-
nho de mel e aguardente. Em 8 de marco de 1649,
um decreto do rei Jodo IV criou a Companhia
Geral do Comércio do Brasil, com o objetivo de
monopolizar o comércio de escravos e agucar,
reanimar a economia e controlar o fluxo de ri-
quezas da coldnia. A criacdo da Companhia foi
um marco importante para a organizacao econd-
mica do Brasil Colonial. Segundo as suas regras,

e as"baterias"para

2026 ser repleto de amaor,
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quem produzisse, transportasse ou comerciali-
zasse os produtos dos quais a Companhia deti-
vesse 0 monopodlio poderia sofrer confiscos e
muitas outras penalidades. Contratos assegura-
vam a alguns grandes comerciantes de Lisboa o
privilégio do escoamento da produg@o reinol para
o abastecimento da Coldnia, onde o vinho era
consumido por burgueses, fazendeiros e senho-
res de engenho, que “serviam-se de vinho, segun-
do o tradicional costume portugués”, conforme es-
creveu o historiador Lycurgo Santos Filho.

Vinhos de torna-viagem

Esses contratos de exclusividade geraram
fortes oposi¢des de produtores e comerciantes
brasileiros e madeirenses. O embaixador do Bra-
sil na Franga chegou a criticar fortemente a me-
dida, por ela “empobrecer” a Madeira, que tinha
no Brasil o principal mercado para seus vinhos,
sujeitando-se o0 mais importante do seu comér-
cio aos pregos impostos pelos assentistas”, re-
gistrou Evaldo Cabral de Mello. O conflito d4 a
dimensdo que tinha os negdcios da importa¢io
de vinhos portugueses para o Brasil no periodo
colonial. Por outro lado, foi nesse mesmo perio-

M
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O borracheiro deposita 0 mosto
em barricas no armazém

s conguistas.
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do que a producdo vinicola das provincias do
norte de Portugal suplantou a producdo da Ilha
da Madeira, e o mercado britinico tornou-se o
destino de nove décimos da producio lusitana
de vinhos, conforme relata o historiador inglés
Kenneth Maxwell.

Nos periodos colonial e imperial, o vinho ndo
chegou a fazer parte do cotidiano brasileiro, sen-
do consumido somente por setores da elite, ou
por um ou outro bebedor solitario. Eram consu-
midos vinhos importados de Portugal, especial-
mente das ilhas portuguesas Madeira,

e Acores. Ao mesmo tempo, o vinho era mui-
to apreciado por seu proverbial valor terapéutico.
A bebida usual era mesmo a cachaga, oferecida
aos escravizados como incentivo ao trabalho,
enaltecida como fortificante e liberada como
prémio em ocasides tidas como meritdrias.

No século 19, a maior vinha continua do
mundo situava-se na regido da Peninsula de
Settbal, em Portugal. Eram cerca de 4000 hec-
tares de vinha, que pertenciam a apenas um pro-
dutor. Ainda hoje, essa mesma drea tem cerca de
8000 hectares ocupada por vinha. Ali se produ-
zia 0 famoso Moscatel de Settibal, que teve gran-

Borracho ou odre foi o meio
mais eficaz de transporte
do mosto do lagar dissemi-
nado no meio rural, para os
armazéns da cidade. Era
feito de pele de cabirito,
devidamente tratada e
preparada para transportar
0 mosto. Borracheiro era o
transportador do borracho

DESEJAMOS ADS NOSS0S
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FORNECEDDRES.

2
T.ﬁ FiLg
VAT

PARCQLIE

MAEDA

N




- Plinio Bernardi e Milton Pereira Jinior
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_ Gravura de Krohn Brothers, Funchal - lha da Madeira - 1880
de fama nacional e internacional. Um dos gran- E“m '.'H_':T_F_-f:[;‘ i
des apreciadores desse vinho foi o rei francés == -
Luis XIV. Grande parte da producido do Moscatel
tinha como destino o Brasil. O Moscatel que aqui
ndo era vendido regressava a Portugal. O seu
transporte era feito em navios, que atravessavam
todo o Atlantico e por isso ficavam sujeitos a
elevadas temperaturas. Quando os barris eram desem-
barcados em Lisboa, notava-se que o vinho estava
mais concentrado e suave. Esses vinhos ficaram Armazém
conhecidos por “vinhos de torna-viagem”.

Fotos: Colegédo Alberto Vieira

O Cédigo do bom-tom

A cachaga era a bebida popular, ligada ao
cotidiano, o vinho era a bebida social. Aconteci-
mentos sociais do periodo fazem referéncia ao
consumo de vinho. Auguste de Saint Hilaire cita
o consumo de bebidas em uma festa e, segundo
ele, ndo se via 4gua na mesa. Tanto as senhoras
como os homens bebiam vinho puro, mas todos
em pequena quantidade e ndo se deixou de ob-
servar um costume que tinha lugar sempre que Armazém da Blandy Brothers -
se servia o vinho: a cada vez que se toma do llha da Madeira - no inicio do século 20
copo faz-se um brinde a satide de um assistente,
que responde por um agradecimento.

O Codigo do Bom-Tom, um famoso manual
de boas maneiras do século 19, de autoria do
escritor portugués José Ignacio Roquete - J.1.
Roquete - (1801-1870), publicado em Portugal
em 1845 e amplamente difundido no Brasil, de-
talha as regras de etiqueta para jantares, bailes,
higiene e distin¢des de género, essencial para a
vida em sociedade da época. Ele descreve a ma- A
neira correta de servir vinhos finos durante o e o
jantar, basicamente vinhos estrangeiros, sendo Preparagéo para o embarq
mencionados a madeira ou de xerez, € vinhos armazéns de Cossart, Gordon & Co.

“Todas as flores dao

futuro estao nas

franceses. “Cada pessoa deve ter quatro copos:
um de célice grande, para o vinho ordindrio, um
dito pequeno para o vinho da Madeira, um ou-
tro para o vinho de Bordéus, e outro de forma
particular para o vinho de Champanhe”. O livro
foi reeditado pela Companhia das Letras em
1997, com estudo de Lilia Moritz Schwarcz.

No ano de 1813, D. Jodo VI reconheceu ofi-
cialmente a primazia de Manoel de Macedo
Brum da Silveira de plantar videiras e produzir
vinho no Rio Grande do Sul. Por volta de 1840,
aintrodugdo da variedade americana Isabel (vitis
labrusca), por Thomas Master, na ilha dos Ma-
rinheiros, teve reconhecido sucesso. A resistén-
cia e rusticidade da cepa fizeram com que ela se
implantasse preferencialmente na regido em de-
trimento das cepas viniferas, bem mais frageis.
A uva Isabel disseminou-se nas dreas de coloni-
zacdo alema, especialmente em Sdo Leopoldo.

O consumo de vinhos finos tornou-se comum,
em Sao Paulo, somente nas dltimas décadas do
século 19, com o crescimento da importacdo de
vinhos de Portugal, Itdlia, Franca e outros pai-
ses. Esses vinhos eram servidos em restaurantes
e hotéis. Os vinhos comegaram a competir com
as cervejas finas de procedéncia alema, que ri-
valizavam com as cervejas fabricadas por ale-
maies na prépria cidade. A partir da década de
1870 desponta o desenvolvimento de vinhedos
em Sdo Paulo e o grande crescimento da
vitivinicultura gaticha, com a chegada de colo-
nos italianos, que traziam na bagagem cepas de
uva europeias da regido de Véneto, o habito do
consumo do vinho como um alimento, € o ainda
chamado espirito vitivinicola. m

Jonas Soares de Souza

“Aguele nosso tradicional

sementes de hoje”,

cafezrinho e bom

diz o provérbio atendimento continuarao

chingés.

a fazer a diferenca em

2026 erm nossa casa onde
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Douro, o
“berco” das
Regioes
Demarcadas

Sistema implantado para
evitar fraudes e preservar
a reputagdo do vinho

tugal, estabelecida em 1756, foi a pri-

meira regido vinicola demarcada e re-
gulamentada em todo o mundo. Aconteci-
mento pioneiro em nivel global, a Demar-
cac¢do do Douro serviu de modelo para ou-
tras regides vinicolas regulamentadas em
outros paises. A iniciativa, liderada pelo
Marqués de Pombal, primeiro-ministro do
Rei D. José I, tinha como principal objetivo
proteger a qualidade e a autenticidade do
Vinho do Porto, um dos principais produ-
tos de exportacdo lusitanos naquela época.
Para combater fraudes e garantir a proveni-
éncia do vinho, foram definidos limites ge-
ogréficos precisos, com a instalacao de 335
marcos de granito, os chamados ‘“Marcos
Pombalinos”, para delimitar a drea protegi-
da. Criou-se entdo a Companhia Geral da

A Regido Demarcada do Douro, em Por-

GANHE UM

SORRISO

odontia
ntia -

eses = [mplantes

DR.GERALDO
JOSE FERREIRA
SAMPAIO

CROSP 36565

Kopkegroupwineshop

Viticultura as margens do Douro

Agricultura das Vinhas do Alto Douro, de-
pois chamada de Real Companhia Velha,
com a missdo de regulamentar a producio e
o comércio do vinho, detendo o monopdélio
da exportacao para a Inglaterra e o Brasil.
O sistema de regides demarcadas, ou de-
nominagdes de origem, protegia a reputa-
¢a0 dos vinhos produzidos em dreas espe-
cificas com caracteristicas tnicas (terroir).
Embora sem regras oficiais sancionadas, a
protecdo de origem jd era uma ideia antiga.

© m97471-0203
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Por exemplo, a darea de Chianti, na Italia,
teve suas fronteiras definidas em 1716, sen-
do pioneira na criagdo de zona vinicola ex-
clusiva. Na década de 1730, um sistema de
classificacio de vinhedos também foi es-
tabelecido em Tokaj-Hegyalja, na Hungria.
No entanto, ao criar a Regido Demarcada
do Douro, o Marqués de Pombal sancionou
regras oficiais para definir fisicamente a
regido produtora, tornando-a assim a primei-
raregido demarcada legalmente no mundo.

Mais tarde, a iniciativa seria imitada por
outros paises. A Franca, que tinha leis de
denominacdo de origem desde 1905, esta-
beleceu o sistema abrangente de Appellation
d’Origine Contrélée (AOC) em 1935, ap6s
a crise da filoxera, para proteger a reputa-
¢do dos seus vinhos. Em 1908, a regido do
Dao, também em Portugal, tornou-se a pri-
meira regido de vinho ndo licoroso a ser
formalmente demarcada no pais. Essas ini-
ciativas pioneiras formaram a base para os

Tokaj-Hegyalja, na Hungria, regido vinicola
histérica e Patriménio Mundial da UNESCO,
famosa pelo vinho Tokaji

whh.icelems. cam.br
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RECICLAR

Vamos conjugar no
presente esse verbo
todos os dias de 2026,
literalmentea:

Eu reciclo

Tu reciclas

Ele recicla

Nos reciclamos

Vés reciclais

Eles reciclam

Feliz Ano Novo a todos

os cidaddos conscientes
que ajudam a preservar

o meio ambiente com
essa simples e importante
atitude de cidadania.

O Planeta Terra agradece!
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Colecéo Alberto Vieira

Marqués de Pombal

sistemas modernos de denominag¢ao de ori-
gem protegida (DOP) e indicacgio geografi-
ca protegida (IGP) utilizados em toda a
Europa e no mundo atualmente.

Um vinho do gosto inglés

O Porto, licoroso e fortificado, ganhou
fama sobretudo na Inglaterra. Seu sabor ado-
cicado e teor alcodlico elevado (19-22%) agra-
davam mais aos britanicos do que os tintos
portugueses tradicionais. O Tratado de
Methuen, assinado em 1703, reduziu impos-
tos sobre vinhos portugueses em territorio
inglés e impulsionou o comércio. Ainda as-
sim, os lucros foram desiguais: os ingleses
prosperaram com os tecidos, enquanto Por-
tugal acumulou dividas e precisou recorrer
ao ouro do Brasil para equilibrar contas.

Ap6s o ato de demarcagdo, ja em 1757
fez-se a primeira classificacdo abrangente
das vinhas do vinho do Porto. Os produto-
res dos melhores vinhos, conhecidos por
“vinhos de feitoria”, ficavam autorizados a

Mo “cardapio” de 2026,
que vocé tenha todas as
opgoes de felicidade,
sucesso ¢ prosperidade.

clientes e amigos!

RESTRURANTE &
COMWENIENCIA
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Instituto dos Vinhos do Douro e Porto

Transporte de barricas de vinho pelo Douro

vender os seus vinhos para exportacdo e a
exigir um prego mais elevado, enquanto os
que faziam vinhos de qualidade mais mo-
desta, chamados “vinhos de ramo”, ficavam
restritos ao mercado interno. Ao estabele-
cer os limites geograficos das vinhas do vi-
nho do Porto, classificando-as de acordo com
a qualidade e estabelecendo normas para a pro-
ducio do vinho, 0 Marqués de Pombal foi um
precursor visiondrio do moderno conceito
de DOC (Denominagao de Origem Contro-
lada). Estas medidas pioneiras lancaram as
bases para a legislacao de hoje que é uma
das mais sofisticadas de qualquer das clas-
sicas regides vitivinicolas mundiais. Hoje,
a Regido Vinhateira do Alto Douro € reco-
nhecida pela UNESCO como Patriménio
Mundial da Humanidade devido a sua pai-
sagem deslumbrante e histéria vitivinicola.

Origens nebulosas
Se é conhecida a data da criacdo da pri-
meira regido demarcada para vinhos, as ori-

« BUFFET
SELF-SERVICE
PORQUILOE
POR PESSOA
« PRATOS A
LACARTE

= Lanches
= Porgiias
= Empdric

« Padaria

Red. Waldoming
‘Corrfia do Camango

lerm B8 = Hul5P

gens do vinho sdo tdo nebulosas quanto a
realizacdo das primeiras safras de uvas
viniferas. Dificilmente saberemos quem pri-
meiro descobriu que o sumo da uva fermen-
tado poderia se tornar vinho, bem como
nunca saberemos quem colheu os graos de
trigo e assou o primeiro pao. No entanto,
esses segredos ndo afastaram historiadores
e arquedlogos da curiosidade de procurar
os mais antigos vestigios do vinho. Essa
busca incessante os levou a embarcar em
uma viagem de mais de 7.000 anos.
Logicamente, ndo € mistério que um vinho
tao antigo ndo sobreviveria na forma liqui-
da. O maximo que os cientistas encontra-
ram foram jarras de barro e outros tipos de
vasos, que retiveram algumas evidéncias de
que eles foram usados para guardar vinho,
ou restos de uva, sementes, galhos, cascas
ou mesmo residuos de vinho. E esses vesti-
gios foram encontrados em vdrios lugares
do Oriente Médio.

Em sitios arqueolégicos da Cordilheira

Novo

Gas e Agua Convencao
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EM T0DOS 03 DIAS DE 2026, JUNTOS,

SEREMOS MAIS FORTES EM BUSCA DAS
REALIZACOES, SONHOS E REIVINDICAGOES
DR CLASSE TRABALHADORA DO BRASIL.
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Colegédo Jonas Soares de Souza

ficf

Vinicola Bacalhba, Pem’nsulal- de )
Setlbal, Portugal

de Zagros, hoje no norte do Ira,
foram encontrados jarros data-
dos de cerca de 5.000 a.C. com
residuos de suco de uva. Muito
embora o vinho pudesse ser fei-
to a partir de uvas silvestres, ge-
ralmente o vinho € produzido
com a espécie vitis vinifera,
comumente conhecida como vi-
deira, usada na fabricacdo da
maior parte dos vinhos do mun-
do moderno. Pode-se dizer que
dois elementos foram de vital
importancia para o desenvolvi-
mento da producdo sistematica
de vinho: o inicio do cultivo de videiras e a
inveng¢do de meios de se conservar o vinho
por um longo periodo. Nesse sentido, os
indicios mais antigos foram encontrados nas
encostas do Cducaso, entre o mar Negro e o
mar Caspio, nas montanhas Tauros, do les-
te da Turquia, e na parte norte das monta-

ADS NOSSOS CLIENTES E

UM PROSPERD 2026 COM

Aogtes am gerol
Farogens & farnamentas
Pradulbsa perd e fas
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Baco, de Caravaggio, 1
Acervo da Galeria Uffizi,

nhas Zagros, no oeste
do Ird. Em termos de
politicas modernas, € a
regido onde se encon-
tram hoje Ira, Georgia
e Turquia, mais préxi-
ma da Arménia e
Azerbaijao.

0oljand olujwoq

Noé, o primeiro
viticultor?

E curioso lembrar
que, no Antigo Testa-
mento, a viticultura e a
produgdo de vinhos co-
megaram no monte Ararat. Noé foi o pri-
meiro viticultor e o primeiro produtor da
bebida: “Noé, o primeiro cultivador da ter-
ra, plantou uma vinha. Bebeu do vinho,
embriagou-se e ficou nu dentro de sua ten-
da”. (Génesis 9: 20-21). O monte Ararat
fica préximo as montanhas Tauros do leste

|
598.

Florenga, Italia

acraditaram no n

trabalho em 2025,

5
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Colecao Alberto Vieira

Vinhas na Grécia

da Turquia, local em que arquedlogos en-
contraram evidéncias de videiras silvestres,
e onde certamente o vinho era feito em tem-
pos antigos.

Os historiadores comprovam que no sé-
culo terceiro antes de Cristo, uma verdadeira
inddstria vinicola ja havia se desenvolvido
na Grécia. Os gregos integraram perfeita-
mente o consumo do vinho a sua socieda-
de, como nenhum outro povo tinha feito até
entdo. Por meio do comércio, eles também
difundiram o hdbito do consumo do yinho
em muitas outras partes do norte da Africa
e da Europa. No sul da Italia, os gregos fo-
ram tdo bem sucedidos que passaram a cha-
mar a regido de Oenotria, que quer dizer
“regido das videiras guiadas ou escoradas”.
Por sua vez, os romanos promoveram o
plantio de uvas viniferas e a producdo de
vinho em vastas regides do seu império, que
sdo hoje em dia importantes produtores:
Franca, Alemanha e Hungria, cujas origens

fosta!

PeErmelindo Maffei




EMBARQUE FELIZ
NESTA “VIAGEM”!

Deixe no “ponto final” de 2025 tudo o gue foi
N e negative para que a bagagem fique mais leve e, assim,
. ' voce possa iniciar bem 2026 com o pée direto.

. > Desejamos aos nossos clientes uma boag,
. ’ alegre e feliz viagem em todos os dias do Ano Novo!

Para informaogdes, rotas e hordrios - ligue (11) 4813-8850



Vinhas em Piemonte, ltalia

de suas industrias vinicolas remontam a épo-
ca do Império Romano. Em Roma, Baco
era intensamente celebrado e até uma seita
em sua homenagem foi fundada no centro e
sul da Italia, no século terceiro antes de Cris-
to. Os membros do culto, na maioria mu-
lheres, realizavam os festivais chamados
Bacchanalia. Baco,era o deus romano do
vinho, da fertilidade, das festas e do éxtase,
associado a cultura hedonista e a celebra-
¢do da vida. Em grego, Baco é conhecido
como Dionisio.

Um relato muito abrangente da produ-
¢do do vinho foi feito pelo espanhol
Columela (Licio Junio Moderato, de apeli-
do Columela, escritor do Império Romano,
reconhecido pelos seus tratados sobre agro-
nomia) em 65 d.C., no qual descreve os prin-
cipios da viticultura com muita precisdo. O
relato de Columela, o tratado sobre agricul-

Entre as trés Maiores e Melhores
lojas do Interior de SP

[Ranking Anomaoco 2025)

P i —
MEAIOR ESTOQUE D8 REGIAD
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tura de Catdo (Marco Porcio Catdo, 234 —
149 a.C.) e outros trabalhos do mundo anti-
go sdo testemunhos vigorosos de quanto a
viticultura era levada a sério.

Balsamo para o corpo

Bélsamo para o corpo, o vinho era tam-
bém considerado um amparo para a alma, e
rapidamente ganhou conotacdes religiosas.
O consumo de vinho ampliou-se socialmen-
te com o tempo. Além de ser um indicador
de cultura, o vinho também tinha atribui-
coes terapéuticas e esse debate ndo ¢ nada
moderno. Ja se debatia isso no mundo anti-
go. Euripedes (o poeta tragico grego, do
século V a.C.) fez um de seus personagens
dizer que Dionisio realizou um enorme bem
ao inventar o vinho e dd-lo de presente ao
homem: “Sumo da vinha, licor puro! O tris-
te anima-se ao consumir a linfa da uva,

/
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Fotos Colegao Alberto Vieira

Vinhaé na Alemanha

farmaco inigualdvel contra a dor, oblivio do
didrio dissabor, o sono de Hipnos” (As
bacantes, 275 - 285). No Novo Testamento, o
vinho é recomendado para amenizar distirbios
gastricos e urolégicos. Por exemplo, o apdstolo
Paulo sugere a Timéteo o uso moderado de vi-
nho para fins medicinais: “Ndo bebas s6
dgua; bebe também um pouco de vinho, por
causa do teu estomago e das tuas frequen-
tes enfermidades”.” (1 Timéteo 5:23).

A videira é mais mencionada na Biblia
do que qualquer outra planta e ela repre-
senta os presentes prometidos por Deus aos
homens. Toda vez que os profetas dizem que
Deus vai punir o seu povo, citam a videira e
o vinho como beneficios que poderdo ser
retirados ou destruidos. Com o cristianis-
mo, o vinho tornou-se parte da teologia do
ritual e da tradicdo. m

Jonas Soares de Souza
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Um novo ano se anuncia e nele
inovacao, ideias e parcerias
caminham juntas.

INDEMETAL Xrifcndoses




Dias de

econdémico internacional

mente uma fase extremamente promissora.

Segundo levantamento publicado este ano pela
Embrapa (Empresa Brasileira de Pesquisa
Agropecudria), o Brasil estd na contraméo da ten-
déncia de queda da produg¢ao mundial da bebida. O
levantamento tem como referéncia o ano de 2023,
quando o Pais produziu 360 milhdes de litros de
vinho, volume 12% maior que o ano anterior e mais de
31% superior a média dos cinco anos anteriores.

O Brasil € o 14° maior produtor mundial e o
avango do volume engarrafado tem a ver com o
crescimento de 1,5% da produgdo de uva no Pafs,
que alcangou a marca de 83 mil hectares. Segundo a
Embrapa, mais de 60% das uvas produzidas no Pais se
concentra no Rio Grande do Sul, Estado que tam-
bém lidera o ranking da vitivinicultura brasileira.
Quando se leva em consideracdo a produgdo de uvas
para processamento (vinho, suco e derivados), os nime-
ros gaichos sdo ainda mais robustos: o Estado detém
mais de 90% da producdo nacional dessa cultura.
O Governo do Estado do Rio Grande do Sul calcula que
atualmente 15 mil familias produzem uvas numa drea
de 48 mil hectares, sobretudo nas regides da Serra
Gatcha e da Campanha.

Q producao brasileira de vinho atravessa atual-

Vitivinicultura gaticha
O cultivo da uva no Rio Grande do Sul teve seu
primeiro registro em 1626, quando padres jesuitas

gloria
do vinho brasileiro

Segmento vem crescendo no panorama

Fotos: César Silvestro/Fenavinho

Registro do famoso vinho

e imigrantes encanado da Fenavinho, em

alemides in- Bento Gongalves/RS, evento
troduziram  due atrai milhares de visitantes,
as primeiras produtores e expositores
videiras oriun-

das da Europa. Mas a vitivinicultura gaicha atingiu seu
grande desenvolvimento a partir do século 19, com
a chegada dos imigrantes italianos.

No entanto, a pesquisadora Patricia Coelho de
Souza Ledo, da Embrapa, explica que as videiras
europeias nao tiveram boa adaptac@o as condi¢des
climaticas do Rio Grande do Sul. Foi somente com a
introdugdo da cultivar Isabel (V. Labrusca L.), de ori-
gem americana, que, segundo a pesquisadora, conso-
lidou-se a base da vitivinicultura gatcha e paulista.

A uva do tipo Isabel apresentava maior resis-
téncia e rusticidade, se adaptando melhor ao cli-
ma, tendo suas primeiras mudas introduzidas na Ilha
dos Marinheiros e depois por imigrantes alemaes em
Sao Leopoldo/RS. Com a chegada dos imigrantes ita-
lianos, esse tipo de uva se expandiu ainda mais, com
destaque para a regiao do Vale dos Sinos.

Ja no século 20, mais precisamente a partir dos
Anos 1930, desponta o polo vitivinicola da Serra
Gaiticha, com a criagdo de uma série de cooperati-
vas do género que impulsionam o setor com a
reintrodugdo de videiras europeias, sobretudo apds
a chegada de grandes multinacionais nas décadas
seguintes, tais como Martini & Rossi, Moét & Chandon
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A forga do vinho gaicho movimenta também a
industria do turismo. A Fenavinho (Festa
Nacional do Vinho) € um dos maiores eventos
do género e acontece anualmente em Bento
Gongalves, cidade que concentra quase uma
centena de vinicolas. Sua primeira edigao
aconteceu em 1967

e a Heublein. Foi nessa época que a Cooperativa Au-
rora, por exemplo, tornou-se referéncia na produ-
¢do de vinhos finos.

Serra Gaticha

Na década de 1980, a cidade de Garibaldi/RS, na
Serra Gaticha, ganha destaque com a produgao de
vinhos finos em larga escala e com alto volume de
vendas. O setor aqueceu o mercado a ponto de esti-
mular a atividade turistica, promovendo o chama-
do enoturismo. A Serra Gaticha acabou se especi-
alizando na producao do vinho espumante, cujo pi-
oneiro foi Manoel Peterlongo em 1913, com sua
vinicola em Garibaldi. Os espumantes ganharam o
mercado nas décadas finais do século 20, num pri-
meiro momento por meio de multinacionais como

44
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Um novo ano se inicia, trazendo novas
oportunidades, caminhos e passos a
serem dados.

Na Téxtil Santa Rita, seguimos firmes
no proposito de oferecer qualidade,
conforto e cuidado em cada detalhe,
acompanhando histérias e conquistas
a cada passo.

Aos clientes, parceiros e
colaboradores, nossa gratidao por
caminhar conosco e fazer parte da

nossa trajetoria.

Que o novo ano seja de crescimento,
inovacao e conquistas compartilhadas.
Seguiremos juntos, passo a passo,
construindo um futuro ainda mais
solido e confortavel.

fmjé@/
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SANTA RITA
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Giovani Antonio Capra/Embrapa
! g

Testes em
laboratério de
elaboragao de
vinho e derivados
da uva na sede
regional da
Embrapa, na
Serra Galcha

s’

Moét & Chandon, e posteriormente com a iniciati-
va de um grupo de produtores que resolveu investir
em vinhedos proprios e elaborar os chamados vi-
nhos tradicionais de alta gama, com uvas especiais
do tipo Chardonnay e Pinot Noir.

De acordo com a Embrapa, o clima da Serra
Gatcha € muito favoravel para a produg@o dos es-
pumantes e permite boas safras, o que alavancou os
espumantes como produtos genuinamente brasilei-
ros com reconhecimento internacional. Outro pon-
to importante para alavancar a Serra Gatcha no
segmento, segundo a Embrapa, foi a criacdo das
indicacdes geograficas referentes a producéo do vi-
nho. Classificadas por IP (Indica¢ao de Procedén-
cia) e DO (Denominagdo de Origem), essas indi-
cacdes atestam a qualidade do vinho engarrafado
por meio de sua procedéncia, tendo como pioneira
a [P do Vale dos Vinhedos, em 2012, que abrange as
cidades gatichas de Garibaldi, Monte Belo do Sul e Ben-
to Gongalves, esta Ultima considerada a capital bra-
sileira do vinho.

Esse grau de desenvolvimento levou a Serra Ga-
ucha a fomentar a atividade turistica. “O enoturismo
e a enogastronomia foram impulsionados, tendo ha-
vido um desenvolvimento rural sustentavel (e mes-
mo urbano) de dimensdes grandiosas nos ultimos
20 anos”, revela a Embrapa, 6rgdo do Ministério

Desejamos que somente coisas
positivas e felizes "estacionem”
em sua vida am 2026.
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SEg0 & manobrisias

da Agricultura e Pecudria que possui sede especifi-
ca do setor em Bento Gongalves, denominada
Embrapa Uva e Vinho.

Macrorregioées do vinho

A qualidade da pesquisa cientifica trouxe gran-
des conquistas tanto para o cultivo da uva quanto
para a producdo vinicola no Pais. Segundo a
Embrapa, a pesquisa agricola permitiu avangos em
campos como melhoramento genético, nutri¢ao, fi-
siologia vegetal e enologia, entre outros aspectos.
Esses avancos, somados a evolugao da qualificacio pro-
fissional dos produtores e a criatividade dos mesmos,
permitiram que o setor conseguisse se expandir geo-
graficamente.

A Embrapa classifica trés macrorregides pro-
dutoras de vinho no Brasil. A primeira compreende
os chamados vinhos da viticultura tradicional, pro-
duzidos em dreas de clima temperado e subtropical,
caracterizadas pela umidade e cujas videiras sdo
podadas uma vez por ano, com uma colheita anual.
Dessa macrorregiao fazem parte polos vitivinicolas
como o Rio Grande do Sul,
Santa Catarina, regioes sudes-
te e central do Parana (sobre-
tudo a Regido Metropolitana
de Curitiba/PR), a regido leste
de Sdo Paulo e a Serra Capi-
xaba, no Espirito Santo.

J4 os chamados vinhos de
inverno contemplam a regiao
norte do Parand, parte do in-
terior paulista, o sul e sudoes-
te de Minas Gerais e a regiao
da Chapada Diamantina, na
Bahia. Nesta macrorregiao o
cultivo da uva acontece em
dois ciclos, um de formagao e

André Carlos Cau dos Santos/Embrapa

Cultivo da uva do tipo BRS
Melodia, em Petrolina/PE, em meio
ao clima tipico do semiarido
nordestino. Regiao vem ganhando
mercado cada vez maior na
producéo de vinhos

outro de producio, com duas podas anuais e ape-
nas uma colheita. Os vinhos de inverno sao produzi-
dos em 4reas de clima subtropical e tropical de altitude.

Vinho nordestino

A terceira macrorregido compreende os chama-
dos vinhos tropicais, que possuem dois ciclos de
producdo, duas podas das videiras no ano e duas
colheitas anuais. Esse fendmeno acontece em regi-
des de clima tropical semidrido, em especial na re-
gido do Vale do Rio Sao Francisco, no Nordeste.

Até a década de 1950, a producdo de uva no
Nordeste era considerada modesta, o que passou a
mudar nos anos seguintes com o trabalho de técni-
cos europeus junto da Codevasf (Companhia de De-
senvolvimento dos Vales do Sdo Francisco e do
Parnaiba), com a adog¢do de novas praticas de cul-
tivo, controles de pragas e uso de fertilizantes. Desta
forma surgiram polos produtores no interior de
Pernambuco e da Bahia.

O segmento atingiu grande evolucdo no final
do século passado no Nordeste com a introdugao
de novos tipos de uvas, expan-
ey sdo das técnicas de cultivo e
X grande investimento tecnoldgico,
o que inclui vasta infraestrutura
em galpdes climatizados e
unidades de refrigeracao.

A partir dos anos 2000,
grupos brasileiros e portugue-
ses passaram a produzir espu-
mantes no Nordeste, 0 que im-
pulsionou ainda mais a forca do
vinho naquela regido, que tem
como maiores polos produto-
res as cidades de Juazeiro /BA
e Petrolina/PE. m

Antonio Rafael Junior
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Entre “terroirs” e
historias nasceram as
Rotas do Vinho paulista

Das colinas paulistas histdricas de Jundiai e SGo Roque as
paisagens emergentes de Indaiatuba e Porto Feliz

Paulo existir como a conhecemos. Em 1532,

Martim Afonso de Sousa trouxe as primei-
ras mudas de uva de Portugal, mas foi Brds Cu-
bas - fundador do municipio de Santos - quem
efetivamente plantou videiras em solo paulista,
na regido onde hoje estd localizada a cidade li-
toranea. O clima Umido do litoral, porém, nio
favoreceu o cultivo. A solucio foi subir a Serra
do Mar. No caminho, no atual Bairro do Tatuapé,
na atual capital paulista, seria produzido o pri-
meiro vinho brasileiro. A partir dali, a vitivinicultura
encontrou terreno fértil no interior, especialmente nos
municipios de Jundiai e Sdo Roque, onde a his-
téria, a cultura e o trabalho das familias de imi-
grantes, principalmente de italianos, moldaram
0 maior e mais tradicional polo vitivinicola do
Estado de Sao Paulo.

Essa trajetéria secular é hoje celebrada e
ressignificada nas rotas turisticas do vinho, a qual
une tradi¢do, inovacdo e experiéncia. Segundo
Marcela Moro, secretdria municipal de Agronegdcio,
Abastecimento e Turismo de Jundiai, a histéria
vinicola do municipio é marcada pelo tempo em

O vinho paulista nasce antes mesmo de Sao

clizmis e pniEns wm 2026
replets de grandes
"IRLORCIRCHZE £ 100G
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que se produz vinho. “Temos re-
latos desde 1669, de acordo com o
primeiro cartério de registros da ci-
dade.”, afirma.

Segundo ela, outro diferenci-
al estd na origem dessa produ-
¢do. “E uma histéria marcada
por pequenos produtores, mui-
tas vezes familiares”. A chegada
dos imigrantes italianos, no final do século 19, am-
pliou a escala e consolidou a identidade vitivinicola
da regido. Essa heran¢a ainda permanece viva.
A cidade abriga hoje mais de 20 adegas produ-
toras, muitas delas com mais de 120 anos de ati-
vidade ininterrupta. Tintos, brancos, rosés, se-
cos, suaves, finos e frisantes compdem um
portfélio que ultrapassa 40 variedades.

A preservacdo dessa tradi¢do passa por poli-
ticas publicas e planejamento turistico. “A cria-
¢do0 da Rota da Uva, em 2014, e da Rota do Vi-
nho, em 2018, foi um marco”, afirma Marcela
Moro. Foi a partir disso que o municipio desen-
volveu a¢des de incentivo, promog¢ao e valori-
zacdo, como a Indicagdo Geogréfica da Nidgara

|

LR FESTRE Y
Arbapid v Bk i 138
B Wirsa Gandra

a— ¢

Rua Santa

Rita n™ 1347

Marcela Moro, secretaria
municipal de Agronegécio,
Abastecimento e Turismo
de Jundiai, destaca a
tradigao vitivinicola da
cidade, com registros
desde 1669, marcada pela
atuacao de pequenos
produtores familiares
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Rosada, o principal volume de
produgdo local. “Agora avanga-
mos no registro da producdo de
vinhos junto ao INPI”, detalha
a Secretdria. Eventos como a
Festa da Uva, que em 2026 che-
gaasua4l®edigdo, e a Expo Vi-
nhos, que realizard a 12° edi¢do
entre 15 de janeiro e 8 de feve-
reiro, no Parque da Uva, inte-
gram um calenddrio estratégico
de valorizag@o da vitivinicultura.

Segundo Marcela Moro, cada
vinicola tem uma histéria e um
tipo de produgdo diferente, e
essa diversidade é um fator de
fidelizac@o. Esse fluxo crescen-
te impulsiona experiéncias que
vio além da degustagdo: vindimas
(colheita das uvas), piqueniques nos
vinhedos, almogos harmonizados e
degustacdes orientadas atraem um publico cada
vez mais jovem e urbano. O desafio é moderni-
zar as experiéncias sem perder a identidade.

A cadeia produtiva, que envolve agricultura,
gastronomia, eventos, transporte e servigos, se
consolida como eixo central do desenvolvimen-
to turistico, gerando emprego e renda. “O vinho
¢, sem duvida, um dos carros-chefe da atrac@o turisti-
ca de Jundiai. Somos hoje um destino consolidado
de turismo rural, com reconhecimento nacional”.

Se Jundiai se destaca pela longevidade e pela
organizacdo institucional, S3o Roque vive um
momento de virada histdrica. Tradicional produtora
de vinhos de mesa, a cidade se reposiciona como refe-
réncia em qualidade, inovacéo e vinhos premium.
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“Temos muita tradicdo, e foi ela que manteve a
chama acesa. Somada a dupla poda, as novas
tecnologias e ao acesso ao conhecimento, chegamos
aum momento de produtos premium, reconheci-
mento e prestigio”, afirma Alex Santiago de Moraes,
presidente do Sindusvinho de Sdo Roque.

A técnica da dupla poda, que possibilita a pro-
duc¢do do chamado “vinho de inverno”, revolucio-
nou a viticultura paulista. Ao inverter o ciclo da
videira, as uvas vitis vinifera sdo colhidas em
periodos de clima mais seco e ameno, elevando
significativamente a qualidade da matéria-prima.
“Hoje temos microvinificagdes, pequenos lotes
de 300 mil ou 2 mil garrafas, extremamente bem
trabalhados. Sdo Roque virou a pagina para uma
nova histéria de qualidade”, comemora Alex.

Os nimeros ajudam a dimensionar o impac-
to positivo. De acordo com o presidente do
Sindusvinho o Roteiro do Vinho de Sdo Roque
recebe cerca de 1,2 milhdo turistas por ano, com
ticket médio entre R$ 120 e R$ 130. Entre 2022
e 2023, estima-se que cerca de R$ 130 milhdes
tenham sido investidos em novos ou remodelados
negécios na regido. “E o olhar do investidor que en-

Alex Santiago de
Moraes, presidente
do Sindusvinho de
Séo Roque,
destaca a técnica
da dupla poda,
que viabiliza o
“vinho de inverno”
e marcou uma
nova fase da

. viticultura paulista

Sindusvinho
.

Meste ano que se
inicia, que Deus
seja o "GPS" que
guiara nossas
vidas em todas os
caminhos e rotas.

Executamsos transportes com w

miedio portes para Sio Paulo todos os dias am si
fracionado ou exclusiva,
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xerga o potencial da cidade”, resume. S6 em 2025
o municipio recebeu visitantes de mais de 23 pai-
ses. Um dos gargalos, porém, ainda € a hospedagem.

Essa identidade, no entanto, ndo rompe com
o passado. Para Leodir Ribeiro, presidente do
Roteiro do Vinho de Sdo Roque e a frente da
Vinicola Alma Galiza, Sdo Roque carrega uma
singularidade histérica. Segundo ele, a produ-
cdo em Sdo Roque tem forte influéncia portu-
guesa desde os bandeirantes. Ao longo do tem-
po, fomos nos adaptando, observando o que era
feito em outras regides e trazendo para a nossa
realidade”, explica. A for¢a dessa cultura se man-
tém, sobretudo, pela iniciativa privada. “O Ro-
teiro do Vinho existe ha 28 anos, € o Sindusvinho
caminha para 90 anos em 2026. Mais do que plan-
tar uva e fazer vinho, estamos falando de preservar
uma cultura que precisa ser transmitida as pré-
ximas geragdes”, afirma Leodir.

Em Sdo Roque, a profissionalizagdo € o eixo
central do desenvolvimento do setor. “Estamos
ressignificando o Roteiro do Vinho, revendo
identidade visual, divulgacdo, capacitacdo das
equipes e qualidade do atendimento”, afirma
Leodir Ribeiro. A presenca do Instituto Federal
de Sdo Paulo e a ampliacdo dos cursos na drea
fortalecem a vitivinicultura e o turismo rural no
interior paulista.

Em Jundiai, a ETEC Benedito Storani é refe-
réncia na formagdo técnica em Viticultura e
Enologia. O curso gratuito e pioneiro ganhou,
em 2024, o Centro de Viticultura e Enologia,
fruto de investimento de cerca de R$ 16 milhdes,
com laboratdrios e estrutura voltados ao ensino
e a qualificacdo de produtores, fortalecendo a
agricultura familiar e a cadeia do vinho.

de paguend e

Sindusvinho

A Vinicola XV de Novembro integra o
tradicional Roteiro do Vinho de Sao Roque,
preservando a heranga vitivinicola da regiao
e contribuindo para a identidade e a
diversidade dos vinhos locais

Rotas do Vinho do Estado de Sao Paulo
Nesse contexto, iniciativas do governo esta-
dual do Estado de Sdo Paulo ganham relevan-
cia. Lancado oficialmente em 2024, o projeto
Rotas do Vinho do Estado de Sdo Paulo passou
a integrar e a promover os diferentes polos
vitivinicolas paulistas. O projeto, segundo o Go-
verno do Estado, foi criado para impulsionar o
turismo enoldgico, valorizando as regides pro-
dutoras e fortalecendo o turismo ligado ao vi-
nho. A iniciativa busca estruturar a atividade de
forma sustentdvel, estimulando a economia lo-
cal, a geracdo de emprego e renda e a cultura
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vitivinicola, além de promover parcerias entre
vinicolas, restaurantes, segmento hoteleiro e ou-
tros agentes do setor. Para o presidente do Ro-
teiro do Vinho de Sao Roque, Leodir Ribeiro, é
a primeira vez que o poder publico estadual in-
veste numa campanha para mostrar as vinicolas
e a qualidade dos produtos do Estado. “Mesmo
que de forma discreta, ¢ um avanco importan-
te”, avalia.

Segundo Thiago Gées Licio, sécio da Vini-
cola Palmeiras, em Sdo Roque, o Roteiro do
Vinho recebe mais de 25 mil visitantes por final
de semana, e se concretizou hoje como uma das
principais vitrines para as vinicolas da regido.
“Ele aproxima o produtor do consumidor final,
fortalece marcas e impulsiona vendas diretas”,
afirma o produtor.

A secretdria municipal de Agronegdcio, Abas-
tecimento e Turismo de Jundiai, Marcela Moro,
afirma que para Jundiaf a inser¢do no projeto
Rotas do Vinho do Estado de Sdo Paulo foi es-
tratégica. “Cadastramos cerca de 16 vinicolas na
rota estadual. Esse trabalho integrado com o do
governo do Estado é fundamental para ampliar

Thiago Goes
Lucio, sécio da
Vinicola Palmeiras,
destaca o Roteiro
do Vinho como
uma das princi-
pais vitrines da
regido, atraindo
mais de 25 mil
visitantes por

fim de semana
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Colecao Marcelo Serra
; o

Marcelo Serra estd ..
a frente da Vinicola
Maria Herminda e
defende a conexao
entre paisagem,
produgao e
experiéncia. A
frente de cada
detalhe, € também
o préprio guia da
vinicola, conduzin-
do pessoalmente
0s visitantes por essa experiéncia enoturistica

a divulgacdo e fortalecer o posicionamento da
cidade como produtora de uva e vinho”.

O fato € que em cada taca h4 histdria, territo-
rio e reinvencdo; um convite para percorrer, com
calma, as rotas que desenham o mapa afetivo e
produtivo do vinho no Estado de Sao Paulo.

Novos caminhos do vinho paulista

Se Jundiai e Sdo Roque representam o ber¢o
histérico do vinho paulista, outras regides do in-
terior comecam a redesenhar o mapa vitivinicola
do Estado, mostrando que tradi¢do e inovacdo
ndo dependem apenas da geografia consagrada.
Os municipios paulistas de Porto Feliz e
Indaiatuba surgem como exemplos de um novo
ciclo em que pesquisa, tecnologia e identidade
regional ddo origem a vinhos autorais e experi-
&ncias enoturisticas contemporaneas.

Porto Feliz, municipio que sempre teve a sua
imagem associada a histéria dos bandeirantes,
com as partidas das mong¢des no desbravamento
do sertdo do Brasil, conta hoje com a Vinicola

Thais

M
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Maria Herminda, empresa que constréi uma nar-
rativa que une ciéncia, memoria familiar e orgu-
lho paulista. Fundada em 2016, a vinicola apos-
ta exclusivamente em uvas préprias, cultivadas
no mesmo terreno onde o vinho € vinificado. “O
nosso diferencial € extrair o que estd na terra”,
explica Marcelo Serra, a frente da vinicola. Para
ele, essa relagdo direta entre paisagem, produ-
¢do e experiéncia € essencial.

Mesmo jovem, a vinicola tem surpreendido
o publico. “Quebramos um pouco a liturgia do
vinho. Trabalhamos com rétulos mais frescos,
paladares mais faceis de entender, mas sem per-
der estrutura. Se estou falando de Porto Feliz,
tenho que mostrar Porto Feliz na taga”, afirma.
Para ele, essa escolha dialoga com um consumi-
dor curioso, aberto ao novo e interessado em
vinhos com identidade brasileira.

Em Indaiatuba, no Bairro das Videiras, a Vi-
nicola Entre Mundos nasce ap6s cinco anos de
pesquisa e investimento no campo, carregando
no DNA a heranca de familias que cultivam uvas

Augusto
Checchinato, da
¥ Vinicola Entre
Mundos, destaca
o potencial do
terroir de
Indaiatuba e os
investimentos
graduais no
cultivo de uvas
voltadas a
produgéo de
vinhos finos
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Colegao Augusto Checchinato
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Memoria,
imigracao
italiana e
o vinho
saltense

No inicio do século
20, Salto passou a in-
tegrar o mapada produ-
¢do de vinhos, ativida-
de que se tornou ex-

Zefferino Milioni (a esquerda), com a ajuda
dos filhos, fundou a Vinicola Milioni. A familia
descendente de italianos “escreveu”

seu nome na histéria do vinho em Salto

pressdo de trabalho, cultura e identidade local.
Esse capitulo foi construido principalmente pelas fa-
milias italianas Donalisio e Milioni, que uniram téc-
nica, persisténcia e forte vinculo com a terra.

Vicente Donalisio, nascido no Piemonte em
1874, estabeleceu-se em Salto em 1904 e, a par-
tir de 1909, dedicou-se a vitivinicultura no Bairro
do Buru, com mudas importadas da Europa e da
Argentina. Seu trabalho pioneiro rendeu prémi-
os e notoriedade nacional, mantendo a vinicola
ativa até o fim da década de 1980.

Imigrante

Jé Zefferino Milioni, natural do Lacio eradi- italiano, Vicente
cado em Salto desde 1904, fundou a Vinicola  ponalisio se

Milioni na Chacara Roma, que viveu seu auge
entre 1945 e 1980 e abasteceu toda a regido até
encerrar as atividades em 1991. Mais do que vi-
nhos, Donalisio e Milioni deixaram um legado
duradouro na economia, na paisagem e na me-
moria afetiva de Salto, simbolos de imigragdo,
trabalho familiar e pertencimento. (RT)

estabeleceu em
Salto no inicio
dos anos 1900,
onde se tornou
um dos pioneiros
da viticultura

no estado
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ha quase um século na regido de Jundiai, como
a familia Carbonari. O projeto aposta em varie-
dades como Syrah, Cabernet Franc, Viognier e
Tempranillo, combinando tradi¢cdo e técnicas
contemporaneas. “O potencial do terroir (con-
junto de fatores naturais - clima, solo, topogra-
fia e humanos - cultura, tradicdo, técnicas) de
Indaiatuba foi uma surpresa muito positiva. Nosso
solo jd demonstra caracteristicas importantes para vi-
nhos finos de qualidade”, afirma Augusto
Checchinato, um dos sécios da Vinicola Entre Mun-
dos. Os investimentos €m sido graduais e estratégi-
cos. “Iniciamos com Syrah, Cabernet Franc e Viognier.
Este ano comegamos o plantio da Tempranillo
que produzird a partir de 2026”, explica Augusto.

Para competir em um mercado cada vez mais
exigente, a aposta € clara. “Qualidade em primeiro
lugar. O desafio é produzir com custo vidvel, ja que a

Fotos: Colegdo Augusto Checchinato
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Referéncia historica da
viticultura paulista, a
familia Carbonari
construiu, ao longo do
século 20, um legado
decisivo para a
consolidacao da
producdo de uvas e
vinhos no interior de SP

terra aqui € cara, e mostrar ao consumidor que ele

estd participando de algo novo, de vinhos que estdo

surgindo no Estado de Sdo Paulo”, conclui. m
Rodrigo Tomba

A familia |
Carbonari

é fundamental
na viticultura
paulista, ©<x
famosa por ;.
descobrir a
mutacao da
uva Nidgara %
Rosada em
1933, no sitio
de Antbnio '
Carbonari em
Jundiai
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A historia do vinho em Itu

Entre tradicdo agricola e novos projetos, a vitivinicultura comega a
estruturar-se no municipio de Itu/SP, marcado por um auspicioso
momento na produgdo local e a relagdo da cidade com a bebida

urante muito tempo, no passado, Itu foi re-
D conhecida pelo cultivo da cana-de-agtcar,

com seus extensos canaviais, trapiches, e,
posteriormente, com os cafezais, na época dos
bardes do café, e da pecudria. Essas atividades
produtivas contribuiram sobremaneira para a
economia local e do Pafs. No entanto, a produ-
¢do de uvas para vinhos ndo fazia parte desse
repertdrio até pouco tempo atrds. Mas isso co-
mecou a mudar. Iniciativas empreendedoras
consistentes vém mostrando que a atividade da
vitivinicultura encontrou espago e “terreno” fa-
vordveis no municipio.

O vinho nunca foi estranho na histéria do en-
genheiro agronomo, pecuarista e empresario
ituano Olinto Rodrigues de Arruda. Antes de
virar projeto, a bebida ja existia como hébito e
celebragdo na familia. A lembranga mais antiga
vem da avé materna, dona Eugénia, que segun-
do Olinto, era uma mulher alegre, festiva e hos-
pitaleira. Ele lembra que a avé fazia da casa um
lugar de encontros e, do vinho, um pretexto para
reunir pessoas. O pai dela, imigrante italiano e
botanico, produzia artesanalmente seu proprio
vinho em Itupeva/SP hd mais de um século para
consumo familiar e entre amigos.

Quando a familia readquiriu, hd aproxima-
damente seis anos, a Fazenda Limoeiro da Con-
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cordia, propriedade centendria localizada no
Bairro Pedregulho, em Itu, o lugar parecia pedir
um novo sentido. A infraestrutura estava la: ca-
sas, armazém, capela e muitos hectares para plan-
tacdo, faltava apenas o uso. Foi assim que
Suzana, esposa de Olinto, conduziu um cuida-
doso processo de restauragdo que devolveu vida
ao lugar, nascendo assim o empreendimento Li-
moeiro da Concérdia Hotel Fazenda de Charme.

Novos caminhos

Segundo Olinto, a decis@o de olhar para auva
nasceu de uma constatagdo simples, quase in-
tuitiva. A Fazenda Limoeiro da Concérdia sem-
pre teve destaque na producio de café de quali-
dade, resultado de uma combinacdo rara de cli-
ma, altitude e solo. “Tendo essas caracteristicas,
pensamos: quem sabe dé para fazer hoje um vi-
nho de qualidade”, enfatizou.

Ha cerca de quatro anos, o projeto comegou
a sair do papel. De acordo com Olinto, foram
implantadas, em carater experimental, as varie-
dades de uvas Syrah, Cabernet Franc e
Sauvignon Blanc, escolhidas justamente por
apresentarem melhor adaptagao as condi¢des do
sudeste brasileiro. Desde o inicio, segundo ele,
a proposta foi trabalhar com a técnica da dupla
poda, sistema que transfere a colheita do verdo

O empresario Ollnto Rodrlgues de Arruda
mostra o projeto da vinicola da
Fazenda Limoeiro da Concoérdia

Arquivo Fazenda Limoeiro da Concérdia

Da esquerda para direita Olinto, sua filha,
Juliana Rodrigues de Arruda Baccarelli D’elia,
esposa, Suzana Feriozzi Rodrigues de Arruda,

e o filho, Olinto Rodrigues de Arruda Junior
(Olintinho)
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para o inverno.

Essa escolha res-
ponde diretamente as
condigdes climdticas
brasileiras. De acordo
com o engenheiro
agronomo Daniel
Micheletto, que pres-
ta assessoria técnica
ao projeto, a faixa
territorial entre os mu-
nicipios paulistas de
Jundiaf e Itu retine ca-
racteristicas particu-
larmente favoraveis a
vitivinicultura de in-
verno. “Estamos fa-
lando de solos bem
drenados, pedregosos
e arenosos, altitudes
que variam de 750 até 1.200 metros, além de um
fotoperiodo amplo”, detalha. Nao por acaso, ob-
serva ele, o Aeroporto Internacional de
Viracopos, em Campinas/SP, ¢ um dos que me-
nos fecham no Pais por conta da neblina.

Os primeiros resultados praticos do projeto
do Limoeiro da Concérdia comegaram a apare-
cer em 2024. A colheita de inverno, realizada
entre julho e agosto, deu origem ao primeiro
Syrah, provado ainda jovem, no fim do mesmo
ano. Este ano, uma nova colheita entrou em pro-
cesso de vinificacdo, agora com mais seguranga
e ajustes finos. Parte dos vinhos foi vinificada
na Vinicola Micheletto, em Louveira/SP, que per-
tence a Daniel. Outra parte seguiu para a vinico-
la-escola da Escola Técnica Estadual Martinho

Colheita de inverno
de uva na Fazenda
Limoeiro da Concoérdia
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Fotos: Michel Cutaith - arquivo Fazenda Limoeiro da Concérdia

Vista dos trés hectares de parrelras de uva da
Fazenda Limoeiro da Concérdia, no Bairro Pedregulho, em Itu

di Ciero (ETEC) de Jundiai, estrutura conside-
rada referéncia no Estado.

A escolha do nome da vinicola de Olinto car-
rega memoria afetiva. “Resolvemos homenage-
ar minha avé. Por isso, Vinicola Eugénia”, diz.
O Syrah recebeu o nome Regalo. O Sauvignon
Blanc serd batizado de Pietra Alta, referéncia aos
grandes matacdes de pedra que marcam a paisa-
gem da fazenda e da regido toda do Bairro Pe-
dregulho. O Cabernet Franc, atualmente em
vinificacdo, deve ser engarrafado no fim deste ano
ou inicio do préximo e o nome ainda serd decidido.

Hoje, a drea plantada soma cerca de trés hec-
tares, com aproximadamente 12 mil plantas.
“Ainda € uma drea pequena por ser experimen-

ALEMOS QRCAMENTO NA CGHANMDIE
A0 PALULD, LITORAL E INTERIOR
E-mail: ferrasiimmaos@gmail.com

my DOON-024T(C) | ppD 9TEL-308F (1)

tal. Deve dar em torno de 30 a 35 mil garrafas
por ano”, explica Olinto. Segundo ele, a pro-
posta nio € alta produgdo, mas qualidade. Além
disso, o puiblico serd selecionado, ja que a linha
de comercializacdo deve contemplar os empre-
endimentos da rede hoteleira do empresario e os
héspedes. A exce¢do acontecerd se sobrarem gar-
rafas. A partir dai, a ideia € abrir a venda para o
mercado em canais adequados.

Com otimismo e espirito empreendedor,
Olinto diz que as obras de construgdo da Vini-
cola Eugénia, Fazenda Limoeiro da Concérdia,
deverdo ter inicio em marco de 2026, sendo que
ele pretende fazer a sua inauguracdo em novem-
bro deste mesmo ano.
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O engenheiro agronomo Daniel Micheletto (centro
dos projetos de vitivinicultura em ltu, nas fazendas Mariana e Limoeiro
da Concordia, em reunido com a equipe da Fazenda Mariana

Fazenda Mariana

Assim como outras propriedades do munici-
pio, a histéria da Fazenda Mariana (antigamen-
te conhecida como Vila Mariana e Santa
Mariana) tem origem na cafeicultura. Segundo
Rafael Vettori, diretor do local, a ideia de traba-
lhar com uvas viniferas surgiu a partir de pes-
quisas sobre novas possibilidades para a terra.
Daniel Micheletto é quem presta orientagdo e
assisténcia técnica.

Atualmente, a fazenda cultiva trés varieda-
des de uvas viniferas — Syrah, Sauvignon Blanc
e Cabernet Franc — em uma drea de um hecta-

), assessor técnico

re. Ap6s a colheita, as uvas sdo transportadas
para uma vinicola em Jacutinga, no extremo sul
de Minas Gerais, onde ocorre todo o processo
de vinificacdo, envase e rotulagem, sob supervi-
sdo de endlogos.

O primeiro rétulo recebeu o nome Abrigo. A
estreia contempla vinhos das variedades Syrah
e Sauvignon Blanc. O projeto caminha agora
para a quarta safra, com uma produgdo média de
cerca de 4 mil garrafas por safra, considerando a
area plantada. Sobre a comercializacio, Rafael
afirma que a inten¢@o € iniciar a distribui¢ao em
Itu e regido quando chegar o momento adequa-

FAZENDA
NMARIANA
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il Proprietario e vinicultor Rafael Vettori
(a esquerda) e o gerente da Fazenda
Mariana, Roberto Gimenez, com
garrafas do vinho Abrigo no parreiral

Ax. Proadsie di Monies

Uvas colhidas em julho de 2025 na
Fazenda Mariana, no Bairro
Pedregulho, em solo ituano

do. O publico-alvo, segundo ele, ndo se restrin-
ge a especialistas. Entre os planos para o futuro
estd a possibilidade de ingressar no turismo ru-
ral, como forma de dar vazdo a produgdo. Nesse
contexto, Vettori menciona a formagdo de uma
rota turistica que redne produtores de Itu e de
municipios paulistas vizinhos como Porto Fe-
liz, Indaiatuba, Itupeva, Jundiai e Louveira, ba-
tizada de Rota do Cristalino Paulista.

A percepcao de que iniciativas vizinhas vi-
nham trilhando caminhos semelhantes levou um
grupo de produtores a dar um passo além. Apds
meses de conversas e articulagdes, empresarios
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ligados a producdo de uvas vitis viniferas e a
elaboracdo de vinhos finos, entre eles Daniel
Micheletto, idealizador do movimento, decidi-
ram formalizar essa aproximacdo por meio da
delimita¢@o de uma regido comum. Assim nas-
ceu a Regido Vitivinicola do Cristalino Paulista
(RVCP), nome escolhido coletivamente para
identificar um territério que retine empreendi-
mentos localizados entre a capital paulista, Cam-
pinas/SP e Sorocaba/SP, potenciais mercados
consumidores de vinho.

O nome é em homenagem ao Aquifero Cris-
talino, formado por rochas cristalinas, onde se
encontram 4guas subterraneas que abrangem 62
mil quildmetros quadrados de extensdo, o que :
corresponde a 25% do territério paulista. e, A %5 N b i

Além de uma delimitagdo territorial, a pro- S
posta parte da unido de forcas para dar visibili-
dade aos vinhos, as uvas e, sobretudo, as experi-
éncias enoturisticas desenvolvidas na regido. A
expectativa é que o trabalho conjunto contribua
para ampliar o fluxo de visitantes, fortalecer a
comercializacdo dos produtos e posicionar o
Cristalino Paulista como um novo polo dentro
da recente expansao da vitivinicultura no interi-
or paulista, dialogando com regides que ja apre-
sentam maior grau de experiéncia. B

Beatriz Pires

-

[ g o g o B T i 1 L A
Vitivinicultores inte: undado grupo da
Regiao Vitivinicola do Cristalino Paulista (RVCP)

Primeiro evento do grupo da Regiéo Vitivinicola do
Cristalino Paulista (RVCP) na sexta edigdo da feira
de vinhos Brasil na Taga, que aconteceu em
Campinas/SP, no ultimo més de novembro. Partici-
param do encontro a Vinicola Maria Herminda,
Bramasole Vinho de Boutique, Adega Beraldo di
Cale, Vinhos Micheletto e Vinhos Mantovanello
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[1] = acessihilidade

{2] = wd-Ai

|3] = bilhetagem eletrnica :

- |4] ® cimeeras internas .*'
A Tarmilia de bilheles e — (5] = kcalizago por GPS 3
eletronicos MaV foi ; F e ; IE-'I"H-rl:ﬂdu:ru_rudn -‘
criada para atendar - 5 I'{I"E_iﬂid-t!f l.l'aE_ o
plblices distintos: " A {8] = biometria facisl, f"-
5] * localimcdo par AFP

Para mais informagOes, rotas e horarios acesse o site: weww.movitu.com.br ou pelo telefone (11) 4813-B850
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Vinho e o seu divino simbolismo
de fé entre os Cristaos

Ele esta presente no Velho e no Novo Testamento e é consagrado como
o Sangue de Cristo nas Celebragdes Eucaristicas na Igreja Catdlica

dos simbolos mais expressivos da relagdo en-
tre Deus e a humanidade, segundo a fé crista.
O bispo emérito da Diocese de Jundiai/SP, Dom
Vicente Costa, 78 anos, explica como esse simbo-
lismo se constrdi nas escrituras e permanece Vivo
na tradi¢do da Igreja Catélica Apostélica Romana.
No Antigo Testamento, o vinho aparece como sinal
da vitalidade religiosa que sustenta a Alianca.
Para Dom Vicente, ele “é simbolo do amor e da
alegria, dom de Deus e sinal de prosperidade”, sendo
frequentemente associado as béngaos concedidas ao povo
eleito. A propria Biblia apresenta o vinho como elemen-
to que alegra e confirma a a¢o divina na histéria. O S/
(Salmo) 104:15 afirma que ““o vinho alegra o coracdo do
homem”, enquanto o livro do Deuterondmio rela-
ciona sua abundancia a promessa de fecundidade e
protecdo de Deus sobre a terra e o povo de Israel.
Esse valor simbdlico se expressa também na
imagem da vinha, ligada a cultura agricola da Pa-
lestina. O profeta Oséias € o primeiro a comparar
Israel a uma vinha fértil, imagem retomada e
aprofundada por outros profetas. Ja Jeremias des-
creve Israel como uma vinha degenerada, que ja
nao produz frutos, sinal da ruptura causada pelo
pecado. Essa tensdo entre fecundidade e esterilida-
de atravessa o Antigo Testamento e prepara o ca-

O vinho atravessa a historia biblica como um

LIVR

Fotos: Tucano

Nasmdo em Malta, Dom Vicente recebeu a
equipe da Revista Campo&Cidade na Diocese
de Jundiai e falou sobre o simbolismo do vinho

nas escrituras sagradas

minho para o Novo, quando o simbolismo da vinha
¢é deslocado para a figura de Jesus Cristo. No Evan-
gelho de Jodo, Jesus se apresenta como “a videira
verdadeira” e os discipulos como os ramos.

O vinho também aparece nas escrituras em con-
textos de alerta. A Biblia condena a embriaguez,
ndo como rejeicdo ao vinho em si, mas como critica
ao excesso. “O pecado estd no excesso, na perda do
controle e na falta de sobriedade”, explica Dom Vicente,
associando a embriaguez ao afastamento de Deus. Para
algreja, trata-se de uma falta grave, pois € um ato cons-
ciente que priva a pessoa do uso pleno da razao.

O vinho, segundo

a tradicao catdlica,
representa o

sangue de Cristo

e é consagrado
durante a celebracao
Eucaristica

maos & he

ador estejam sobre
todos nos em 2026,
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Mais simbolismos
No Novo Testamento, o vinho assume um sig-
nificado decisivo a partir da Ultima Ceia. Inserida
no contexto da Pdscoa judaica, essa passagem re-
cordava a libertagao do povo hebreu da escraviddo
do Egito e inclufa, tradicionalmente, o consumo de
vinho como sinal de alegria e celebrag@o. Contudo,
na ceia realizada por Jesus, o vinho ganha um sen-
tido novo e radical. Segundo Dom Vicente, “ndo era
apenas uma bebida para acompanhar a refeicao, mas
carregava um profundo significado espiritual”. Ao
identificar o vinho com o seu sangue, Jesus institui
a Eucaristia e estabelece a Nova e Eterna Alianca,
fazendo do vinho o sinal do sacrificio oferecido
para redencao dos pecados de toda a humanidade.
Outro episédio fundamental para compreender
esse simbolismo sdo as Bodas de Can4, primeiro mi-
lagre publico de Jesus. A transformagao da dgua em vi-
nho novo, de excelente qualidade e em grande abundén-
cia, simboliza a passagem da Antiga Alianca, marcada
pela Lei e pelos ritos de purificacio, para a Nova
Alianca em Cristo. Para Dom Vicente, esse sinal
manifesta “a plenitude da nova vida em Cristo”.
Na Eucaristia, o vinho ndo é apenas um simbo-
lo evocativo, mas representa de fato o Sangue de
Cristo, conforme a fé da Igreja. Essa compreensdo
explica o cuidado com o vinho utilizado na missa,
conhecido como vinho candnico ou litirgico. O C6-
digo de Direito Can6nico estabelece que ele deve ser
natural, “do fruto da videira, e nao corrompido”, po-
dendo ser tinto, branco ou rosé, embora o tinto seja 0 mais
comum no Brasil. Ja na religido evangélica, o vinho é
substituido pelo suco de uva durante a Santa Ceia.
Segundo Dom Vicente, o vinho ainda pode co-
municar seu valor espiritual. Para ele, esse valor
pode ser percebido “para além do rito religioso,
como simbolo de comunh@o humana, celebracio e
pausa para reflexdo” em meio a vida acelerada con-
temporanea. E, fora do contexto litirgico, o bispo
emérito admite com bom humor que também apre-
cia um bom vinho.

Vinho do Papa

O vinho usado na missa celebrada pelo Papa
Bento XVI no Campo de Marte, em Sao Paulo/SP,
em 11 de maio de 2007, foi
fabricado em Jundiai. Um
més antes, uma comissiao
de padres foi conhecer e
provar a bebida, fabricada
pela Adega Maziero. Des-
cendentes de italianos, os
Maziero vieram de Véneto
para o Brasil em 1888 e atu-
aram no cultivo de café. Pa-
ralelamente, faziam vinho
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Pedro e seu filho Clemente Maziero estdo a
frente da Adega Maziero, cujo vinho canénico
foi escolhido para as celebragdes presididas

por dois papas em visitas ao Brasil

Clemente Maziero confere as
uvas nas parreiras plantadas
na area da propriedade da
Adega Maziero

Vinho da Adega Maziero possui
autorizacéo para fins canénicos
desde 2023, concedida pelo
Bispo da Diocese de Jundiai

Com uma paleta de vinhos gque inclui
desde o Rosé Nidgara Suave até o robusto

para consumo préprio. Em 1954,
Pedro Maziero comegou a vender a
bebida produzida artesanalmente, na-
quela época, pela familia. Hoje, a vini-
cola conta com plantagdes de uvas e fa-
brica vérios tipos de vinho para o mer-
cado nacional, incluindo o vinho
candnico.

Clemente Natal Maziero, filho
de Pedro e responsavel pela adega,
explica que para esse tipo de vinho
é usada a uva Nidgara rosada, a mais
tradicional de Jundiai. E foi esse o
vinho usado pelo papa ha quase 20
anos, quando Bento XVI esteve no
Brasil para a canonizacdo de Frei
Galvao. Amostras de vdrios vinhos
pelo Brasil foram avaliadas e o vi-
nho jundiaiense foi o escolhido.
“Agora, quem pegou as amostras a
gente ndo sabe, ¢ um sigilo da igre-
ja”, comenta Clemente.

A emocdo de ter o vinho da familia escolhido
pelo papa foi muito grande. Diversas reportagens
foram realizadas destacando o feito, que viria a se
repetir em 2013, na vinda de um outro papa ao Bra-
sil: a bebida foi servida ao Papa Francisco na
Basilica de Aparecida/SP e no Rio de Janeiro/RJ,
durante a Jornada Mundial da Juventude (JMJ). Até
entdo, o vinho da Adega Maziero era distribuido
apenas para algumas paréquias da regido. Porém,
a procura aumentou apos ser servido aos papas. Em
2023 a adega obteve oficialmente o termo “cano-
nico” para o vinho Rosé Nidgara Suave.

“Com o aumento dessa procura do vinho do
papa, a gente solicitou na Diocese de Jundiai uma
autorizaga@o para colocar o vinho rosé como vinho

Padre Norberto Savietto
fabrica vinho para missas.
Bebida deve ser pura,
sem conservantes

Divulgacéo
canoOnico. Foi levada uma amostra,
que atendeu o critério da Igreja, e o
Bispo Dom Arnaldo Carvalheiro
Neto assinou essa autorizacao. Hoje
estd no verso do rétulo que o vinho
¢ canonico, autorizado pela Diocese
Jundiai”, explica Clemente. O vinho
tem 11% de teor alcodlico e a co-
lheita da uva ocorre em janeiro.
Ap06s a fermentac@o, o vinho passa
pelo processo de envelhecimento.
Todo o processo é realizado na pré-
pria adega desde a colheita, vini-
ficacdo e envasamento. Clemente
afirmou que hoje a adega possui o
cadastramento de cerca de 300 pa-
réquias e igrejas do Brasil para a
distribui¢do do vinho candnico.
Padre Norberto Savietto, paro-
co da Paréquia Nossa Senhora do
Perpétuo Socorro em Santana de
Parnaiba/SP, também produz vinho
para as missas, que deve ser puro, sem nenhum tipo
de mistura e conservantes. O adicionamento de agu-
car € permitido, ja que esse tipo de bebida geralmente
& mais suave. “O vinho € sempre uma surpresa, con-
forme o clima, o ano, o tipo da uva”, comenta.

Producao em Itu

Durante anos, as irmas do Mosteiro Concep-
cionista Nossa Senhora das Mercés (Conventinho
de Itu/SP), fundado em 25 de dezembro de 1824,
produziam vinho para as missas. O ex-prefeito de
Itu, Olavo Volpato, foi coroinha na Paréquia Nos-
sa Senhora da Candeldria quando tinha 10 anos,
em 1954, na época em que o paroco era o
Monsenhor Benigno Brito Costa. O religioso in-

Que a fé em Deus nos deine
sequros ¢ tranguilos em todos
o o4 dias neste novo ano.

Tannat, a Adega Maziero & um marco na
histéria vinicola do Estado de 580 Paulo,

C/f‘g&ya 'i-”:'l-',%
Qﬂ@”?ﬁ;ﬁw«

Fundada hd mais de &0 anos, & Adega Maziers,
atualswate sdministrads por Pedro Maziers ¢ seu flha
Clemenite Hatal Mazero, fol a adega escolhida para produzic
o winho que o Fapa Berns 391 celobro & mise e sua vinda
a Brasil em 2007, O vinho =rvido para a celebragao fod o
Rosé Smave Em 2013 a &dega Mazero volion a fornecer o
vinhi que Toi servide Bo almecs do Paga Francssoo em sl
visita an Brasil O vinhe servido foi o Mostato Seco e o Bordd
Sgro pars o almogs ¢ Rosd paraa colebraclo.
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A auxiliar administrativa Zulmira Aparecida
Rodrigues Bertelli (a esquerda), 69 anos, e a
Irma Angélica Maria, 66, atual madre superiora
do Mosteiro Concepcionista Nossa Senhora da
Mercés. Na loja do Conventinho, séo vendidos
itens religiosos e doces de figo, ovos de galinha e
codorna entre outros produtos fabricados pelas

seis freiras que ali residem atualmente

cumbia o jovem Olavo de buscar o vinho para con-
sagracdo no convento, que ficava localizado em
frente a Igreja Nossa Senhora do Patrocinio - des-
de 1968 estd localizado atrds da Santa Casa de Mi-
sericordia de Itu, num prédio projetado pelo arqui-
teto ituano Jodao Walter Toscano.

“O Monsenhor Benigno me dava um envelope
com dinheiro para a madre Maria Gema de Cristo
Rei do Conventinho, que era a madre superiora. Eu
ia com muito cuidado, levava esse envelope e a ma-
dre me dava sempre héstias para levar para o pa-

Arquivo Vinhos Guefen

Vinho Kosher

O vinho kosher é o vinho
produzido segundo as leis judai-
cas, com rigorosa supervisao
rabinica em todas as etapas. O
processo segue regras especifi-
cas de pureza e manuseio, ga-
rantindo que o produto seja apto
para consumo conforme a tra-
dicdo judaica, sem diferenca de
sabor em relac@o ao vinho comum.
Fundada em 1986 em Sao Roque/
SP, no Bairro Canguera, a vini-
cola produtora dos Vinhos
Guefen retine quase 40 anos de his-
téria dedicados a producdo des-
se tipo de vinho no Brasil. Funda-
dapor Marcos Israel Klejman Z’L
com o objetivo de atender a co-
munidade judaica da capital paulista, a vinicola
hoje é mantida pela segunda geracao da familia.

A fabricacdo do vinho kosher é o principal
diferencial da Guefen. Todo o processo ocorre
sob rigorosa supervisao rabinica, com a presen-
¢a permanente de um Mashguiach - autoridade

dre. Madre Gema também fazia o vinho candnico
que era usado nas celebragdes”, recorda Volpato.
As parreiras eram plantadas na propriedade do
Conventinho, que também contava com arvores fru-
tiferas cujos frutos eram usados para a fabricacao
de doces e licores. O deputado estadual saltense
Archimedes Lammoglia (ARENA) levava uvas -
provavelmente provenientes das vinicolas Milioni
e Donalisio, em Salto/SP - para as freiras produzi-

O vinho kosher da Vinhos
Guefen é produzido sob
rigorosa supervisao de
um rabino em todas as
etapas de fabricagao

religiosa responsdvel por acom-
panhar cada etapa da producao
- além de trés rabinos da mes-
ma linhagem. Somente o
Mashguiach pode manusear,
finalizar e lacrar os equipamen-
tos, e nenhuma altera¢@o no pro-
cesso € permitida sem aprova-
¢ao rabinica, garantindo total
fidelidade as leis da Tora.
Reconhecida pelo elevado
nivel de cashrut (conjunto de
leis da tradicao judaica que de-
termina quais alimentos podem
ser consumidos e como devem
ser preparados), a Guefen se
consolidou como referéncia na-
cional e atende comunidades ju-
daicas de diversos Estados no
Pais. A vinicola é a unica do
Brasil a produzir vinho kosher ndo pasteuriza-
do, destinado ao ptiblico mais ortodoxo, e tam-
bém a unica com certificacdo kosher
L’Mehadrin, o mais alto grau de exigéncia, unin-
do rigor religioso, exceléncia técnica e tradicao.
(AR)

rem vinho, pratica que foi encerrada hd cerca de 15
anos. Segundo o historiador Luis Roberto de Fran-
cisco, a produgdo de vinho € uma tradi¢ao dos conven-
tos para sobreviverem. Atualmente, o Conventinho pos-
sui uma loja onde sdo vendidos artigos religiosos,
inclusive xaropes e doces de figo preparados pelas
proprias religiosas. Atualmente seis religiosas le-
vam vida reclusa no Conventinho. B

André Roedel
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Onde encontrar vinhos
de qualidade em Itu?

A cidade conta com diversos locais com cartas de vinhos especiais,
além de eventos para apreciadores e colecionadores

estruturar no campo, na cidade a bebida estd

presente ha mais tempo nas prateleiras
especializadas, nas cartas de restaurantes e nos en-
contros de apreciadores que formam um publico
cada vez mais interessado e diverso. Itu/SP oferece
opcdes variadas para quem busca vinhos de dife-
rentes origens, estilos e experiéncias de consumo.

S e a producdo local de vinhos comeca a se

Emporios e lojas
especializadas em vinho

O que comegou de forma infor-
mal, com a compra e venda de vi-
nhos entre amigos, acabou se trans-
formando em profissdo para Milena
Boft Bellon, proprietdria da Grand
Cru Itu, localizada na Avenida Pru-
dente de Moraes n° 210, Vila Nova,
no Unicenter. “Comegamos venden-
do s6 para amigos, fazendo reuni-
Oes nas casas para falar dos vinhos
e degustar. Depois veio o curso de
sommelier e, no meio dele, surgiu a
oportunidade de comprar a loja”,
conta. Milena seguiu estudando e
hoje é pés-graduada em enologia.

A proposta da unidade de Itu da
rede da Grand Cru, maior importa-

Linka comercial, residencial, chicaras ¢ empresas.
TEMOS A SOLUGAD IDEAL PARA SEU IMOWVEL!
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Roétulos de Donatella
Cinelli Colombini,
referéncia feminina na
producéo de vinhos na
Italia, comercializados no
IL Vino Empério
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comtaipinidasnomiencani hotmall com

dora e distribuidora varejista de vinhos na América
Latina, acompanha o posicionamento da marca, mas
se molda ao perfil local. “Trabalhamos com cerca
de 400 rétulos, escolhidos de acordo com o gosto
dos nossos clientes, as uvas mais consumidas e tam-
bém novidades que surpreendam”, explica. Além
da venda direta, a loja promove jantares harmoni-
zados, eventos com produtores e atua na elabora-
¢ao de cartas de vinho e treinamen-
tos para restaurantes, hotéis e em-
périos da regido.

Para Milena, o crescimento do
interesse pelo vinho na cidade € evi-
dente. “Muitos clientes ja apreciam
e conhecem bastante. Eles vém bus-
car dicas, mas muitas vezes trazem
conhecimento também. Essa troca
€ muito rica e acaba criando vincu-
los. O cliente vira amigo”. Ela tam-
bém vé& com bons olhos o
surgimento de produtores locais.
“Itu tem muito potencial. Esses pro-
dutores sdo importantes para o
enoturismo e para divulgar o vinho
feito aqui”, declara.

Outro endere¢o que chama aten-
¢do em Itu € o IL Vino Empério, lo-
calizado na Praga Padre Anchieta n®

salld zuyesg

;'- 2 " 3 s "'..
Milena Boff Bellon, proprietaria da Grand Cru ltu,
promete novidades para os clientes em 2026

i =
Na foto, Robert Trifiletti (2 esquerda) apresenta

aos seus clientes um dos rétulos exclusivos
italianos do IL Vino Empério

44, Centro, que comercializa exclusivamente rétu-
los italianos, sendo o tnico importador e distribui-
dor desse tipo de vinho na cidade. A frente do pro-
jeto, Robert Trifiletti construiu sua curadoria a partir
de uma relagdo afetiva com o vinho, herdada da
familia. Filho de italiano, cresceu em um ambiente
em que a bebida fazia parte da rotina e da mesa.
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“Antigamente, na Italia, chuchavam pdo no vinho
e davam para a crianga acalmar”, conta. No IL Vino
Empdrio, essa heranga se traduz na escolha por
pequenas vinicolas familiares, muitas delas cente-
ndrias e, entre elas, uma composta apenas por mu-
lheres em todos os processos de producdo. “Apre-
ciar esse tipo de vinho é uma maneira de valorizar
a historia e a cultura”, declara Robert.

E para isso, nada melhor do que um espago cui-
dadosamente planejado para receber os mais diver-
sos apreciadores. No local, tanto os ambientes in-
ternos quanto a drea externa, sdo contemplados com
uma decoracdo harmoniosa e que oferece confor-
to, pensado na filosofia conhecida como slow food
(em portugués, comer devagar) criada em oposi-
¢do ao fast food (comer rapido), e que tem por ob-
jetivo principal reconectar as pessoas com o que
estdo consumindo, um dos propdsitos de Robert.

Outro espago que integra esse circuito € a Casa
VSalton, instalada na Rua Santa Rita n° 1808 -
Centro. Vinicius Salton decidiu mudar de rumo pro-
fissional investindo em cursos de sommelier e pas-
sou a estruturar o préprio negécio. No inicio, as
vendas aconteciam de maneira informal, pelo
WhatsApp e no contato pessoal. Com o tempo, per-
cebeu a demanda por um espaco fisico.

Assim, a Casa VSalton abriu em maio de 2022
como loja e, depois, incorporou um espago

Acervo Ricardo Pinto Monteiro
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Mem bros da Confrarla do Portella em reunidao em 2025

gastrondmico voltado para harmonizagdes. Hoje,
aempresa trabalha com mais de 300 rétulos e aposta
em uma curadoria pensada para diferentes ocasi-
oes, sem perder o cuidado na escolha. A proposta,
segundo Vinicius, ¢ democratizar o vinho. “Nao pre-
cisa ser algo distante ou complicado. O importante
¢é experimentar”, diz.

A reportagem também entrou em contato com a
responsavel pelo La Taverna del Vino, restaurante
conhecido na cidade por sua carta de vinhos, mas
ela ndo pode participar desta edi¢do. O estabeleci-
mento fica na Rua Paula Souza n°® 546, Centro.

Outro componente importante do calendario
vinico € a Feira de Vinhos, evento idealizado por
Wagner Fioravanti, que vem se consolidando ao
longo dos anos como um ponto de encontro para
apreciadores, produtores, comerciantes e publico
em geral. A iniciativa integra degustacoes,
harmonizagdes, gastronomia artesanal e a chance
de experimentar rétulos brasileiros e importados
no histérico Espago Fébrica Sdo Luiz.

Além dos empdrios, lojas especializadas e res-
taurantes, o consumidor também encontra bons r6-
tulos em grandes redes de supermercados e
hipermercados instalados na cidade. Esses espacos
ampliam o acesso ao vinho, oferecendo desde op-
¢oes mais conhecidas e acessiveis até rétulos im-
portados e nacionais de maior valor agregado. Para

-

Acervo Wagner Fioravanti

Equipe da Feira de Vinhos reunida em mais uma
edicdo. Wagner Fioravanti (a direita) foi quem
idealizou esse evento enoldgico em Itu

quem estd comecando ou busca praticidade no dia
a dia, sdo alternativas que ajudam a aproximar o
publico do universo do vinho, ainda que a experi-
éncia seja diferente daquela proporcionada por es-
tabelecimentos especializados, que contam com
curadoria, orientacdo técnica e atendimento perso-
nalizado.

A cidade conta ainda com outros estabelecimen-

tos que comercializam vinhos, como a Fish
Company, localizada na Vila Nova, Empério Casa
De Vecchi e Empdrio Santa Ritha, que se encon-
tram no Itu Novo Centro, Trevino Wine, no Bairro
Santa Candeldria e o Viero Di Vino, na Praca Lions
n° 42 - A, Bairro Brasil.
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O circuito do vinho em Itu ndo se limita a
comercializa¢do. A cidade também conta com a
atuacdo de profissionais especializados que con-
tribuem para a formac@o do publico e para o ama-
durecimento desse mercado. E o caso do sommelier
Igor Oliveira, que hd cerca de dois anos desenvol-
ve seu trabalho no municipio, oferecendo servicos
de consultoria e assessoria, além de degustacdes
personalizadas, presenciais e virtuais. Com mais
de 14 anos de experiéncia, o profissional construiu
sua trajetdria em grandes redes varejistas e estabe-
lecimentos gastrondmicos, como Grupo Pao de
Actcar, Sam’s Club e Confianca Supermercados.

Confrarias

Criada em 2008, a Confraria do Portella nasceu
de encontros informais entre moradores do condo-
minio homénimo em Itu. Segundo Ricardo Pinto
Monteiro, um dos integrantes, hoje, o grupo é for-
mado por 14 confrades, todos moradores de Itu, e
mantém um calenddrio anual com cinco encontros
tematicos, além de um almoco festivo em dezem-
bro, que conta com a presencga das esposas. O gru-
po também participa de feiras, degustacoes e visi-
tas a regides produtoras no Brasil e no exterior.

Ja a Confraria Amigos da Casa de Belém, em
Salto/SP, surgiu em 2015, com uma proposta me-
nos formal e fortemente ligada a filantropia. Pedro
Luiz Paulucci, idealizador do grupo, conta que sen-
tia falta de reunir amigos para apreciar vinhos de
maneira descontraida. O ponto de partida foi a Casa
de Belém, abrigo de criancas onde ele atua como
voluntdrio hd cerca de dez anos e que, no inicio,
cedeu o espaco para os encontros mensais. “O ob-
jetivo sempre foi a amizade. O vinho veio como
pano de fundo”, explica Pedro.

Com o tempo, 0 grupo cresceu, passou a contar
com cerca de 16 integrantes das cidades de Salto e

Qe vooi "borde" & realize fodos os seus
projetes, sonhos & melas em 2026

Ulisses Pavani
Filho com uma
das garrafas

de vinho da
colegéo da
adega construida {1 T
na chaminé P R

por seu pai .
" La Buca d Pavanl
| m—

di Pavani

Itu, muitos deles da area da satide, profissionais e
empresarios, e ganhou o apoio de um sommelier e
fornecedor de vinhos, o que ampliou o repertério
técnico das degustagdes. Mesmo com a mudanga
dos encontros para restaurantes, devido ao uso da
cozinha da instituicdo, a confraria manteve seu

AQ LONGO DE MAIS DE 50 ANQS, O SOBRENOME PAVANI
TORNOU-SE REFERENCIA NO MERCADO DE MOVEIS.

PaAvanNi

corporativo

compromisso com a Casa de Belém, por meio de
contribui¢cdes mensais e apoio em eventos.

Historia de colecionador

Além das confrarias, que aproximam pessoas e
promovem o vinho como meio de convivéncia e
aprendizado, a cidade também guarda histérias sin-
gulares de familias que fazem do vinho um
patrimdnio afetivo e cultural. E o caso de Ulisses
Pavani Filho, que relata sobre a adega inusitada
construida por seu pai, Ulisses Pavani, dentro da
chaminé da antiga ceramica Tijotel, na Vila Pro-
gresso, em Itu. E famosa La Buca di Pavani.

A ideia surgiu ap6s a compra da propriedade,
ha 20 anos, e a adega foi montada em 2015, com
capacidade para 1000 a 2000 garrafas. O pai de
Ulisses aproveitou o espago durante cerca de trés
anos e meio, recebendo amigos e servindo vinho,
até seu falecimento em 2019. “Meu pai usufruiu
bastante, mas infelizmente, por pouco tempo”, con-
ta Ulisses.

Além da adega, a familia Pavani guarda viva as
lembrancas do pai na organiza¢do da famosa Festa
do Queijo e Vinho de Itu, criada em parceria com
seu ex-socio Francisco Ribeiro (Chico), cujo obje-
tivo € apoiar a Associacdo de Pais e Amigos dos
Excepcionais (APAE) de Itu. A Festa do Queijo e
Vinho de Itu reunia a sociedade ituana e era reali-
zada, no final da década de 1970, nas dependénci-
as da empresa Ribeiro & Pavani, que ficava locali-
zada na Rua Sorocaba n°® 936, onde hoje € a Rede
Saber Itu - 1. O cantor Tony Angeli era uma atra-
¢@0 a parte na animacao musical da festa. Ulisses
Pavani também foi proprietdrio da La Buca, que
funcionou na década de 1980 no prédio da Socie-
dade Italiana Dante Alighieri, na Rua Floriano Pei-
xoto, proximo a Praca Conde de Parnaiba.

Beatriz Pires
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ARTIGO

O vinho e suas nuances

A bebida que acompanha a humanidade hd milénios

vinho é uma bebida multifacetada. Do ponto
de vista nutricional, foi objeto de muitos estu-
dos que o consideraram, se consumido em do-
ses adequadas, um aliado a saide, em especial,
cardiovascular. Devido a sua composi¢do e aos
beneficios que promove, em alguns paises, ndo &
considerado simplesmente uma bebida, mas um ali-
mento ou complemento alimentar. Sob aspecto
religioso, o vinho € consagrado nas celebragdes
da Santa Missa e tem significado importante em mo-
mentos singulares na histdria do Cristianismo.
Pela perspectiva politico histdrica, a implan-
tac@o de vinhedos em um territdrio era conside-
rada marca civilizatéria de povos antigos. Do
ponto de vista socioecondmico, a vitivinicultura
é uma atividade ligada a sustentabilidade da pe-
quena propriedade rural, gerando produtos de
bom valor agregado, tendo potencial de fixar o
homem ao campo, causar transformagio social
e cultural e mantar a paisagem e a beleza cénica
de toda uma regido.
As videiras foram introduzidas nas Américas,

inicialmente, pelas Antilhas e depois disseminou-
se pelos Estados Unidos, México e colOnias es-
panholas. Para o Brasil, foram trazidas por
Martim Afonso de Souza e plantadas por Braz
Cubas inicialmente na Capitania de Sdo Vicente,
litoral do Estado de Sdo Paulo. Anos mais tarde,
foram levadas ao sul do Pais, onde ganharam
expressividade com a chegada da imigracéo ale-
ma e italiana.

O Estado de Sdo Paulo foi o
“ber¢o’ da vitivinicultura brasi-
leira e durante as dltimas déca-
das manteve sua produ¢do de
uvas e vinhos concentradas em
cidades tradicionais no segmen-
to como Jundiai, Sdo Roque, Sao
Miguel Arcanjo e Jales.

Nos udltimos 20 anos, o Esta-
do tornou-se palco para uma
nova fase vitivinicola embasada
em novas técnicas e tecnologias
para a producdo de variedades

de uvas viniferas e a elaborag¢do de vinhos de
alta gama — que vem ganhando reconhecimento
internacional de sua qualidade por meio de pon-
tuacgdes excelentes em concursos de grande pres-
tigio. Essa nova fase trouxe também o surgimento
de novas regides paulistas com aptiddo a producdo
de uvas e vinhos. Atualmente, o Estado conta
com mais de 200 projetos vitivinicolas distribu-
idos em mais de 50 municipios.

Junto com a redescoberta dessa vocagdo
enoldgica paulista, outro segmento que vem ga-
nhando notoriedade € o enoturismo, que em ter-
ras paulistas performa como o mais poderoso
instrumento de comunicacao,
atracdo e educacdo que o produ-
tor de vinhos lanca méo para
promover seu trabalho, valorizar
seu produto e apresentar a co-
munidade o inebriante valor que
o vinho tem cultural, histérico e
socialmente — e que o brasileiro
ainda ndo descobriu!
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Ariana Sgarioni

Presidente da Associagao Pau-
lista de Produtores de Uva, Vinho
e Derivados — Vitis Paulista
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Salto/ltu

- . O Hospital Unimed Salto/Itu oferece estrutura
Exceléncia moderna, equipes altamente qualificadas e

em cuida rlr atendimento humanizado para garantir

. seguranga e confianga em cada etapa do cuidado,
tec“°l°g'a Além do padrao de qualidade Unimed, o hospital
em Cada também atende diversos convénios, ampliando o
d eta lh e acesso a um servico completo e preparado para

todas as necessidades da sua salide.

Abaixo, 0s convénios atendidos
pelo Hospital Unimed Salto/ltu.
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