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EDITORIAL

E de “embriagar ” a trajet6ria do vinho

A higoria dessa bebida nhenar, que inclusive éonsiderala @mo alimero, € ri@, linda e
exremamerte surpreendete. As primeira parreiras de uva no Brail foram plariadas
por Braz Cubs fundalor de Satos, na Capé#nia de Séo idente, em 1832

quer fazer um “brinde” com seus leitores,nhos, realizadas no Parque da Uva.
anunciantes, fontes, colaboradores e distri- Multiforme, essa bebida feita a partir da-fer

buidores em homenagem ao vinho, compartilhammentacao da uva € encontrada na Biblia em varios
do um pouco da histéria da bebida no mundo, nmomentos. No Novdestamento, Jesus Cristo re-
Brasil e specialmente em municipios com tradicdo naliza o seu primeiro milagre publico ao transfor
vitivinicultura localizados proximos a Itu/SP mar agua em vinho durante as Bodas de Cand, nar

A titulo de curiosidade e esclarecimento ao leirado no Evangelho de Jodo, capitulo 2, versiculos
tor sobre as diferencas entre viticultura, vinicultu-de 1 a 12. Na Santa Ceia, Cristo instituiu o vinho
ra e vitivinicultura, acredito que seja de extremaomo elemento central na Eucaristia, simbolizan-
relevancia na abertura da abordagem desseimpalo Seu sangue e a No&Banca com Deus.
tante assunto tematico que gera renda, empregos Vocé ira conhecer aindabre a producéo de vi-
diretos e indiretos, além da projecao do nome deho em vérias outras regi do sul ao norte do Bra-
importantes cidades brasileiras principalmente pasil. Diga-se de passagem, produgéo de vinhos da
meio do turismo enoldgico. mais alta qualidade, alguns inclusive premiados.

Viticultura estéa relacionada ao estudo e a prati- Essa edicao que esta em suas maos foi pautada
ca do plantio, manejo e colheita da uva para semm raz&o do fato de agora Itu também estar inserida
consumida como de mesa, suco, passa ou vinhop contexto da produgdo de vinho. Olinto
vinicultura é processo de transformacgao da uva efRodrigues dérruda, proprietario da Fazenda Li-
vinho até o envasamento; e a vitivinicultura enimoeiro da Concérdia, e Rafaédttori, da Fazen-
globa ambas as atividades até o produto final parda Mariana, ambas localizadas no Bairro Pedre-
em seguida, chegar a taga de um bom apreciadgulho, sao dois arrojados empreendedores que es-

Nas regides paulistas de Jundiai e S&o Roguéo investindo forte no setor da vitivinicultura.
estéo concentrados inimeros vinicultores antigo&mbora a vinificagao ocorra fora, o plantio da uva
muitos deles descendentes de italianos. Inclusivé feito em Itu nas respectivas propriedades.
foi em Sao Roque que nossa equipe encontrou, no Vocé ira saber tambénmae encontrar um vinho
Bairro Canguera, uma vinicola especializada nde qualidade em ltuapa festejar bons momentos
vinificacdo de vinhdoscherconsumido pela co- com seus familiares e amigos e brindar a vida.
munidade judaica. E algo raro entre as vinicolas Que o vinho alegre sempre os cora¢des dos nos-
no Brasil, pois para produzir esse tipo de vinho &os leitores!
necessario rigor em termos de pureza no seu pre-
paro, sendo que requer o acompanhamento no pro-
cesso de producao feito por um rabino.

N eda edic¢do, a equipe da Revista Campo&Cidadéamosa Festa ddginho de Jundiai e a Expdi-

Jodo José “Ticano” da Silva
Editor responsavel

. dedicam a sua
Vinho do Papa producéo e

Em todo o Estado de~Sao Paulq existe 0 proje- comercializagao, e
to “Rotas do vinho de Séo Paulo”, implantado em principalmente aos -
. ; 5 q g 2 . . .
2024 - incluindo inclusive as duas cidades -, além dois pioneiros na ‘;:,,_.. |
de eventos relacionados a essa atividade como \dtivinicultura em Itu ! =

Outra raridade em termos de vinho, nossa equi- 2
pe encontrou em JundiAiAdega Maziero é uma 3
.. g Cs o . . m

das poucas vinicolas brasileiras a produzir vinhoUm brinde especial 2
candnico, utilizado na consagracédo em Celebra-2 historia do vinho, 2
cBes Eucaristicas. O produto foi batizado como & 10dos que se /&8 5 & 3
£
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Raizes da %gics 14
vitivinicultura “efele® i 7
brasileira

Bras-Cubas, o primeiro
viticultor pauliga

Pintura de Max Rommer, Madeira Wine Company

todo o lado, mesmo aqueles onde a culturas

teria dificuldades em se adapteomo foi g
o caso de Cabderde. Mas, nas ilhas da Madei
ra,Agores e Canarias, a qualidade e a fama ; S e 2
vinho ali produzido fizeram com que o produtof I' ; : e i e I
assumisse uma destacada dimensdo comercial. Latada, sistema de condugﬁo de \;;ﬁhas )
No século 15, o vinho produzido na Madeira ja caracteristico da Madeira. Trata-se de uma

competia com o trigo e o aclcassumindo re-  tgcnica tradicional, considerada um “engenho

Os europeus fizeram chegar os vinhedos g

Ievo_na economia |0_Ca| € chegando a ter impor madeirense”, que permite o cultivo da videira Lagar - tanque, tradicionalmente de pedra
tancia como um meio de troca no mercado ex- nos terrenos acidentados e em socalcos da (granito) ou madeira, onde as uvas sdo
terno. “Os trigais eanaviais deram lugar as lata-  jlha. Balseira é a vinha enlagada em uma colocadas para serem pisadas (manualmente
das e balseiras e a vinha tornou-se na cultura quasearvore com ramagem ampla, orientando a ou mecanicamente) para esmagéa-las e liberar
exclusiva”, projetatio o vinho para o primeiro lugar videira ao longo do seu tronco e ramos 0 mosto (suco)

nas atividade econdmicas da ilha. Essa posicao

foi mantida por mais de trés séculos, nos assentanto, séo poucas as referéncias a produc&otraves para a producéo de vinho na Colonia

gura o historiadoAlberto Vieira (1956 - 2019), de vinho naquele piedo. Gabriel Soares de Souza  Existe registro historico da primeira metade

estudioso do assunto e coautor de uma encicl¢540 — 1591), agricultor e empresario portuguésgjo século 17, que noticia o cultivo da vinha no

pédia do vinho portugués em sete volumes. registrou ndratado Descritivo do Brasil que ele Rio Grande do Sul, associados a fundagéo das
NaAmérica portuguesa, as primeiras videi-escreveu em 1597: “...e os moradores da vila darimeiras miss@es jesuiticas no sul do Paéis.

ras vieram com a expedi¢do colonizadora d&. Paulo tem j4 muitas vinhas; e hd homens neladeira teria sido trazida em 1626, pelo jesuita

MartimAfonso de Souza, em 1532. Bras Cubasgue colhem ja duas pipas de vinho por ano, Roque Gonzales, que plantou viderasopeias

o fundador da cidade de Santos, teria sido o prpor causa das plantas € muito verde, e para sem S&o Nicolau, nos Sete Povos das Missoes.

meiro a cultivar a vinha em nossas terras. Nodo avinagrar lhe dao uma fervura no fogo...”.Embora houvesse necessldada producéo de

-
[

muitos desafios para o
funcionalismo piblico municipal.
Vamos unir nossas forgas pela
valorizagao e reconhecimento
do nosso trabalho, fazendo de

ltu referéncia nacional.

Boas Festas e um
Ano Nove de muita Luz.
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PREPARE-SE
PARA UMA
EXPERIENCIA
INESQUECIVEL!

o
15, 16, 17, 18, 23, 24, 25, 30 e 31 de janeiro ;3":‘, s
01, 06, 0T @ 08 de fevereiro de 2026

Cuinto-fair dos 18h as 220 [somente dia 15/01) Sextos-falros dos 18h ds 220
Sabodos dos 10h &s 22h - Domingaos das 10h és #h

ENTRADA DO PARQUE DA UVA E ATRAGCOES GRATUITAS
{Parque SComendodor Antonic Corbonari -fvenido Jundioi, 5/n = Sentro - JundiaifSF)

L
Troaga sua familia porm viver a _ﬂ,gl';,i_[} SOLIDARLIA DE
tradictio e saborear o estrelo da mgng ALIMENTOS
Fasta, a Lhva Miagara Rosada de A zua contribulcéo foz a
Jundiahy, além de brindar com vinhos diferencal Doe alimentos
premiados e curtir a deliciosa néio perecivels e com prozo
gostronomia local, A Festo do Lo & de validade nos entradas do
LT SOrTe Dl e vivanciar o tursmo Pargue do Liva, e contribua
rural & cultural Um ambisnts seguro, cam as agdaes do Fundo
alegre & repleto de atragdes Social de Solidariedads
ortisticos, parfelto pora orlar nowos Mearririces Afetivas e Culbura
hiStarics Corm Quenm vood ame peira Tada a Familial

O QUE VOCES NAO PODEM PERDER:

» PISA DA UIVA:  GASTROMNOMIA TIPICA:
A B pErsdnoia mais auténtica da Mossos, polentos e sabores
festal Sinta o emogdo e aalegria  gue agradam do paladar

classba tradican histarioa, infantil oo adulto

= ARTESAMNATO E FRUTAS: + SEU PET E BEM-VINDO: %
Valorze o procutor rural @ ke O evento & Pet Friencly,
para casa o malhor das rotas braga seu melhor amigo
turisticas de Jundiai. para passear]

« CINCO PALCOS COM ATRAGOES PARA TODA A FAMILIA!

1Y

Jumutli i Testadauywa, jurdiial s pgos o
chdadedeundis ﬂm n
= ¥ ¢t

agrizckajundialcam, be

“ E agicokaundialess. e




Fotos: Colegao Alberto Vieira

gquem produzisse, transportasse ou comercialdo que a produgdo vinicola das grmias do
zasse 0s produtos dos quais a Companhia detierte de Portugal suplantou a producao da Ilha
vesse 0 monopolio poderia sofrer confiscos €a Madeira, e 0 mercado britanico tornou-se o
muitas outras penalidades. Contratos assegurdestino de nove décimos da producao lusitana
vam a alguns grandes comerciantes de Lisboade vinhos, conforme relata o historiador inglés
privilégio do escoamento da producéo reinchparKenneth Maxwell.

0 abastecimento da Colbnia, onde o vinho era Nos periodos colonial e imperial, o vinho ndo
consumido por bgueses, fazendeiros e senho-chegou a fazer parte do cotidiano brasileiro, sen-
res de engenho, que “s@mw-se de vinho, segun- do consumido somente por setores da elite, ou
do o tradicional costume portugués”, conforme espor um ou outro bebedor solitario. Eram consu-

creveu o historiadd_ycurgo Santos Filho. midos vinhos importados de Portugal, especial-
mente daslhas portuguesas Madeira,
Vinhos de tor na-viagem eAcores Ao mesmo tempo, o vinho era mui-

c : : Esses contratos de exclusividade gerararo apreciado por seu proverbial valor terapéutico.
Oficina de tanoaria da Madeira Wine Company ~ fortes oposicoes de produtores e comerciantes bebida usual era mesmo a cachaga, oferecida
na adega de Sao Francisco, Madeira brasileiros e madeirenses. O embaixador do Braos escravizados como incentivo ao trabalho,
sil na Franga chegou a criticar fortemente a mesnaltecida como fortificante e liberada como
vinho para utilizacéo em oficios religiosos, exis-dida, por ela “empobrecer” a Madeira, que tinhgprémio em ocasides tidas como meritorias.
tiam na época dificuldades para a adaptagdo dae Brasil o principal mercado para seus vinhos, No séalo 19, a maior vinha continua do
variedades viniferas em nossas terras, o que sejeitando-se o mais importante do seu comémundo situava-se na regido da Peninsula de
tornou em empecilho para a disseminagdo deio aos precos impostos pelos assentistas”, r&etubal, enPortugal. Eram cerca de 4000 hec-
vitivinicultura no Brasil. Em 1742, com a che- gistrou Evaldo Cabral de Mello. O conflito d& atares de vinha, que pertenciam a apenas um pro-
gada de sessenta casais de agorianosdanenséo ge tinha os negdcios da importa¢é@odutor Ainda hoje, essa mesma area tem cerca de
madeirenses, ocorreu o renascimento dee vinhos portugueses para o Brasil no period8000 hectares ocupada por vinhk.se produ-
vitivinicultura rio-grandense. colonial. Por outro lado, foi nesse mesmo periozia o famoso Moscatel de Setubal, que teve gran-
A Coroa portuguesa criou mecanismos para
garantir 0 mercado colonial para o vinho portu
gués e proibiu a producéo e o comércio de v
nho de mel e aguardente Em 8 de marco de 164+
um decreto do rei Jodo IV criou a Companhie
Geral do Comércio do Brasil, com o objetivo d
monopolizar o comércio de escravos e aguc
reanimar a economia e controlar o fluxo de rize =
quezas da coldnia criagdo da Companhia foi &= S
um marco importante para ganizacao econd- O borracheiro deposita 0 mosto
mica do Brasil Colonial. Segundo as suas regras, em barricas no armazém

Borracho ou odre foi 0 meio
mais eficaz de transporte
do mosto do lagar dissemi-
nado no meio rural, para 0s
armazéns da cidade. Era
feito de pele de cabrito,
devidamente tratada e
preparada para transportar

H 4 ir 1 0 mosto. Borracheiro era o
v h transportador do borracho

DESEJAMOS ADS NOSS0S
FREQUENTADORES, AMIGOS E
FORNECEDDRES.

=il -
VEeg

197230.6692 (©
4£024-3585 | 4024-2080

\TANTE

ELETRANZ | am el r EMITU

AT RBALS ENERGIA

Rua Poulo Eduardo X. de Toledo n® 70 - Sfo Luiz - ftu
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- Plinio Bernardi e Milton Pereira Jinior
 propritirios da Utu-Guagu Dmidveds . N

- MAIS VELHO MELHOR!

AU VOCE i o R :
ENCONTRA ' A Utu-Guagu Imoveis tem sido

0 0LE - q 7 . .
e - assim também nos ultimos 45 anos.

De_séjamns aos nossos clientes e amigos
Ny 'FELIZ ANO NOVO!
/' ' (LSRG LGS Y L | Jimevels gy 4y 4093-9090 @

*y  CAF1185-)

mmngmﬁh pEmovers ureanoserurms (11) 9 8594-3067

www.utuguacu.com.br
Rua Paula Souza ne 483 - Centro - It /5P




. ) . _ Gravura de Krohn Broth_ers, FLinCh§| - Ilh§1 da Madeira - 1880
de fama nacional e internacional. Um dos grarjlgj,m.' -_'—-:é—-e:[l— ——
des apreciadores desse vinho foi o rei francé-=— = ;
Luis XIV. Grande parte da producéo do Moscat
tinha como destino o Brasil. O Moscatel que aquj.
ndo era vendido regressava a Portugal. O s
transporte era feito em navios, que atravessav
todo oAtlantico e por isso ficavam sujeitos a
elevadas temperaturas. Quando os barris eram des¢
barcados em Lisboa, notava-se que o vinho esta
mais concentrado e suave. Essefas ficaram
conhecidos por “vinhos de torna-viagem”.

Armazém

Fotos: Colecéo Alberto Vieira

O Codigo do bom-tom

A cachacga era a bebida populigada ao g
cotidiano, o vinho era a bebida socledonteci- .
mentos sociais do periodo fazem referéncia a
consumo de vinh@duguste de Saint Hilaire cita
0 consumo de bebidas em uma festa e, segun
ele, ndo se via agua na meEanto as senhoras *
como os homens bebiam vinho puro, mas todd
em pequena quantidade e ndo se deixou de o
servar um costume que tinha lugar sempre que
se servia o0 vinho: a cada vez que se toma do
copo faz-se um brinde & saude de um assisten
que responde por um agradecimento. I

O Cddigo do Bom-dm um famoso manual
de boas maneiras do século 19, de autoria
escritor portugués José Ignacio Roquete - J.
Roquete - (1801-1870), publicado em Portuga
em 1845 e amplamente difundido no Brasil, de
talha as regras de etiqueta para jantares, bailgit -
higiene e distingdes de género, essencial parg
vida em sociedade da época. Ele descreve a &
neira correta de servir vinhos finos durante ¢
jantar basicamente vinhos estrangeiros, sendo
mencionados a madeira ou de xerez, e vinhos

e
Armazém da Blandy Brothers -
Ilha da Madeira - no inicio do século 20

——

J s o R

;v = ;
Preparagdo para o embarque nos
armazéns de Cossart, Gordon & Co.

“Todas as flores dao

futuro estao nas

franceses. “Cada pessoa deve ter quatro copos:
um de calice grande, para o vinho ordinario, um
dito pequeno para o vinho da Madeira, um ou-
tro para o vinho de Bordéus, e outro de forma
particular para o vinho de Champanhe”. O livro
foi reeditado pela Companhia das Letras em
1997, com estudo de Lilia Moritz Schwarcz.

No ano de 1813, D. Jo&b reconheceu ofi-
cialmente a pmazia de Manoel de Macedo
Brum da Silveira de plantar videiras e produzir
vinhono Rio Grande do Sul. Por volta de 1840,
a introducao da variedade americana Isafites (
labruscg, porThomas Mastema ilha dos Ma-
rinheiros, teve reconhecido sucegsoesistén-
cia e rusticidade da cepa fizeram com que ela se
implantasse preferencialmente na regido em de-
trimento das cepas viniferas, bem mais frageis.
A uva Isabel disseminou-se nas areas de coloni-
zagao alemd, especialmente em S&o Leopoldo.

O consumo de vinhos finos tornou-se comum,
em S&o Paulo, somente nas Ultimas décadas do
século 19, com o crescimento da importacédo de
vinhos de Portugal, Itlia, Franca e outros pai-
ses. Esses vinhos eram servidos em restaurantes
e hotéis. Os vinhos comegaram a competir com
as cervejas finas de procedéncia alema, que ri-
valizavam com as cervejas fabricadas por ale-
maes na propria cidadA. partir da década de
1870 desponta o desenvolvimento de vinhedos
em Sao Paulo e o grande crescimento da
vitivinicultura gadcha, com a chegada de colo-
nos italianos, que traziam na bagagem cepas de
uva europeias da regido @éneto, o habito do
consumo do vinho como um alimento, e o ainda
chamado espirito vitivinicolam

Jonas Soaes de Souza

Aguele nosso tradicional

sementes de hoje”,
diz o proverhio

chingés.

cafezrinho e bom

atendimento continuarao
a fazer a diferenca em

2026 erm nossa casa onde

FELIZ 2026
ADS NOSSO0S
CLIENTES,
AMIGOS E

PARCEIROS!

DELIVERY * e
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B
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Kopkegroupwineshop

Por exemplo, a area de Chianti, na Italia,
teve suas fronteiras definidas em 1716, sen-
do pioneira na criagdo de zona vinicola ex-
clusiva. Na década de 1730, um sistema de
classificagdo de vinhedos também foi es-
tabelecido erniokaj-Hegyalja, na Hungria.
No entanto, ao criar a Regido Demarcada
do Douro, o Marqués de Pombal sancionou
regras oficiais para definir fisicamente a
regido produtora, tornando-a assim a primei-

" A
Regioes
D e m arcad a.S ra regiao demarcada legalmente no mundo.
Mais tarde, a iniciativa seria imitada por

Sisema implamado para Vinho do Porto outros paisesh Franca, que tinha leis de
evitar fraudes e preear CIeaoAIberto viera ~denominacdo de origem desde 1905, esta-

beleceu o sistema abrangettdppellation
a reputacdio do vinho d’'Origine Contrélég AOC) em 1935, apos
a crise da filoxera, para proteger a reputa-

Douro, o
“berco” das

S5

tugal, estabelecida em 1756, foi a pri# B
meira regiéo vinicola demarcada e re-.

A Regido Demarcada do Douro, em-Por; ;5‘_!’

¢éo dos seus vinhos. Em 1908, a regido do
Dao, também em Portugal, tornou-se a pri-
meira regido de vinho n&o licoroso a ser

formalmente demarcada no pais. Essas ini-

gulamentada em todo o mundaonteci- I nte d
ciativas pioneiras formaram a base para os

mento pioneiro em nivel global, a Demar
cacao do Douro serviu de modelo para oUsH
tras regides vinicolas regulamentadas em-
outros paisesA iniciativa, liderada pelo
Marqués de Pombal, primeiro-ministro doAgricultura das/inhas doAlto Douro, de-
Rei D. José I, tinha como principal objetivopois chamada de Real CompanW&ha,
proteger a qualldade e a autenticidade deom a misséo de regulamentar a producao
Vinho do Porto, um dos principais produ-o comércio do vinho, detendo o monopoli
tos de exportacéo lusitanos naquela épocda exportacéo para a Inglaterra e o Brasil
Para combater fraudes e garantir a proveni- O sistema de regides demarcadas, ou d E
éncia do vinho, foram definidos limites ge-nominacdes de origem, protegia a reputa=-—
ograficos precisos, com a instalagdo de 330 dos vinhos produzidos em areas espe- - ]
marcos de granlto os chamados “Marcosificas com caracteristicas Gnicas (terroir). Tokaj-Hegyalja, na Hungria, regido vmlcola
Pombalinos”, para delimitar a area protegiEmbora sem regras oficiais sancionadas, anistérica e Patriménio Mundial da UNESCO,
da. Criou—se entdo a Companhia Geral dprotecédo de origem ja era uma ideia antiga. famosa pelo vinho Tokaji

Viticultura as margens do Douro

SUOWIWOD) BIPBWINIA

L icelema cam.br

GANHE UM

SORRISO

odontia

DR.GERALDO
JOSE FERREIRA

SAMPAIO

CROS

e HURSEILA (5 PETLBRESTRMENTE THATADS, B AUITOCLIE LA SISSTRLGAD CTL
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RECICLAR

Vamos conjugar no
presente esse verbo
todos os dias de 2026,
literalmentea:

Eu reciclo

Tu reciclas

Ele recicla

Nos reciclamos

Vés reciclais

Eles reciclam

Feliz Ano Novo a todos

os cidaddos conscientes
que ajudam a preservar

o meio ambiente com
essa simples e importante
atitude de cidadania.

O Planeta Terra agradece!

Lyl i
el

SEESRLT b

T RA il OF LR ALLGE i A AR T




Colecao Alberto Vieira Instituto dos Vinhos do Douro e Porto
I B T o i o

Marqués de Pombal Transporte de barricas de vinho pelo Douro

sistemas modernos de denominac¢éo de ofender os seus vinhos para exportacao egens do vinho sdo tdo nebulosas quanto a
gem protegida (DOP) e indicagdo geogréfiexigir um preco mais elevado, enquanto osealizagdo das primeiras safras de uvas
ca protegida (IGP) utilizados em toda ague faziam vinhos de qualidade mais moviniferas. Dificilmente saberemos quem pri-

Europa e no mundo atualmente. desta, chamados “vinhos de ramo”, ficavanmeiro descobriu que o sumo da uva fermen-
restritos ao mercado intern®o estabele- tado poderia se tornar vinho, bem como
Um vinho do gosto inglés cer os limites geograficos das vinhas do vinunca saberemos quem colheu os gréos de

O Porto, licoroso e fortificado, ganhounho do Portoglassificando-as de acordo comtrigo e assou o primeiro pao. No entanto,
fama sobretudo na Indéara. Seu sabor ado- a qualidade e estabelecendo normas para a pesses segredos ndo afastaram historiadores
cicado e teor alcodlico elevado (19-22%) agraducao do vinho, o Marqués de Pombal foi une arquedélogos da curiosidade de procurar
davam mais adsritanicos do que os tintos preairsor visionario do moderno conceitoos mais antigos vestigios do vinho. Essa
portugueses tradicionais. ratado de de DOC (Denominacédo de Origem Controbusca incessante os levou a embarcar em
Methuen, assinado em 1703, reduziu impodada). Estas medidas pioneiras lancaram asna viagem de mais de 7.000 anos.
tos sobre vinhos portugueses em territéribases para a legislacao de hoje que é urhagicamente, ndo é mistério que um vinho
inglés e impulsionou o comércinda as- das mais sofisticadas de qualquer das clagio antigo ndo sobreviveria na forma liqui-
sim, os lucros foram desiguais: os inglesesicas regifes vitivinicolas mundiais. Hoje,da. O méaximo que o0s cientistas encontra-
prosperaram com os tecidos, enquante Poa Regidodvinhateira ddAlto Douro é reco- ram foram jarras de barro e outros tipos de
tugal acumulou dividas e precisou recorrenhecida pela UNESCO como Patrimoniovasos, que retiveram algumas evidéncias de
ao ouro do Brasil para equilibrar contas. Mundial da Humanidade devido a sua paigue eles foram usados para guardar vinho,

Apos o ato de demarcacgédo, jA em 1758agem deslumbrante e historia vitivinicolaou restos de uva, sementes, galhos, cascas
fez-se a primeira classificagdo abrangente ou mesmo residuos de vinho. E esses vesti-
das vinhas do vinho do Porto. Os produto©rigens nebulosas gios foram encontrados em varios lugares
res dos melhores vinhos, conhecidos por Se é conhecida a data da criacédo da pmo Oriente Médio.

“vinhos de feitoria”, ficavam autorizados ameira regido demarcada para vinhos, as ori- Em sitios arqueolégicos da Cordilheira

Mo “cardapio” de 2026,
que vocé tenha todas as
opgoes de felicidade,
sucesso ¢ prosperidade.

| |
H‘* "\__) p—4 "\ 4
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clientes e amigos!
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EM T0DOS 03 DIAS DE 2026, JUNTOS,

SEREMOS MAIS FORTES EM BUSCA DAS
REALIZACOES, SONHOS E REIVINDICAGOES
DR CLASSE TRABALHADORA DO BRASIL.

: BEM-VINDO
e , .
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0 Metalargico - :}- MAMOEL NERES DE SOUZA
PAULO HONORIO & dirigente - Fresidents do
sindical da atual diretoria Sindicato dos Metalirgicos

& exercey suas funges junto h b e de Itu & Regido
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Colecao Jonas Soares de Souza

Tl

Vinicola Bacalh6a, Peninsula de
Setubal, Portugal

de Zagros, hoje no norte do Irg,
foram encontrados jarros data-
dos de cerca de 5.000 a.C. co
residuos de suco de uva. Muito
embora o vinho pudesse ser fei-
to a partir de uvas silvestres, ge4
ralmente o vinho é produzido
com a espécieitis vinifera

comumente conhecida como vi-
deira, usada na fabricacdo ds . .
maior parte dos vinhos do mun- |
do moderno. Pode-se dizer que pgaco, de Caravaggio, 1598.
dois elementos foram de vital
importancia para o desenvolvi-
mento da producdo sistematica

0011gnd olujwoQ

Acervo da Galeria Uffizi,
Florenga, Italia

Colecéo Alberto Vieira

Vinhas na Grécia

nhas Zagros, no oestedaTurquia, local em que arquedlogos en-

do Ird. Em

termos de contraram evidéncias de videiras silvestres,

politicas modernas, € a e onde certamente o vinho era feito em tem-
regido onde se encon- pos antigos.

tram hoje Ird, Gedgjia
e Turquia, mais proxi-

ma da Ar
Azerbaijao.

Noé, o primeir o

viticultor?

E curioso lembrar
gue, noAntigo Testa-
mento, a viticultura e a
producéo de vinhos co-
de vinho: o inicio do cultivo de videiras e ameg¢aram no montararat. Noé foi o pri-

Os historiadores comprovam que no sé-
culo terceiro antes de Cristo, uma verdadeira
inddstria vinicola ja havia se desenvolvido
na Grécia. Os gregos integraram perfeita-
mente 0 consumo do vinho a sua socieda-
de, como nenhum outro povo tinha feito até
entdo. Por meio do comércio, eles também
difundiram o habito do consumo do vinho
em muitas outras partes do norte da Africa
e da Europa. No sul da Italia, os gregos fo-
ram tdo bem sucedidos que passaram a cha-
mar a regidao d®enotria, que quer dizer

ménia e

invencao de meios de se conservar o vinhmeiro viticultor e o primeiro produtor da “regido das videiras guiadas ou escoradas”.
por um longo periodo. Nesse sentido, obebida: “Noé, o primeiro cultivador dater Por sua vez, 0s romanos promoveram 0
indicios mais antigos foram encontrados nasa, plantou uma vinha. Bebeu do vinhoplantio de uvas viniferas e a producéo de
encostas do Caucaso, entre o mar Negro eembriagou-se e ficou nu dentro de sua tendnho em vastas regides do seu império, que

mar Caspio, nas montanheeuros, do les- da”. (Génesis 9: 20-21). O momearat

sdo hoje em dia importantes produtores:

te daTurquia, e na parte norte das montafica proximo as montanhdsuros do leste FrancaAlemanha e Hungria, cujas origens

ADS NOSSOS CLIENTES E

MUITO AMOR, SAUDE E PAZ.

Aogtes am gerol
Fairogeans & far Mamentas
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Madkoomarbos viten red rices
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ARrEEmMaana Risgmall s
WwWLagresmparia.com

|n' Comercial Agrosmpsria
® (1] 9 98900645

trabalho em 2025,

A
—

e
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mar: (11} 94324-4792
() 99

Talafanae: [T

&£023-05M

Av . DeErmelindo Maffel, 7
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EMBARQUE FELIZ
NESTA “VIAGEM”!

Deixe no “ponto final” de 2025 tudo o gue foi
N e negative para que a bagagem fique mais leve e, assim,
. ' voce possa iniciar bem 2026 com o pée direto.

. > Desejamos aos nossos clientes uma boag,
. ’ alegre e feliz viagem em todos os dias do Ano Novo!

Para informaogdes, rotas e hordrios - ligue (11) 4813-8850



Fotos: Colegao Alberto Vieira
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Vinhas em Piemonte, Italia Vinhas na Alemanha

de suas industrias vinicolas remontam a éptdra de Catdo (Marco Pdrcio Catdo, 234 farmaco inigualavel contra a doblivio do
ca do Império Romano. Em Roma, Bacd 49 a.C.) e outros trabalhos do mundo antdiario dissabaro sono de Hipnos” (As
era intensamente celebrado e até uma seija sdo testemunhos vigorosos de quantotmcantes, 275285). No Novdlestamento, o

em sua homenagem foi fundada no centroaticultura era levada a sério. vinho é recomendado para amenizar distarbios
sul da Italia, no século terceiro antes de Cris- gastricos e uroldgicos. Por exemplo, 0 apéstolo
to. Os membros do culto, na maioria muBalsamo para o corpo Paulo sugere Eméteo o uso moderado de vi-

Iheres, realizavam os festivais chamados Béalsamo para o corpo, o vinho era tampho para fins medicinais: “N&o bebas s6
Bacchanalia.Baco,era o deus romano dobém considerado um amparo para a alma,&gua; bebe também um pouco de vinho, por
vinho, da fertilidade, das festas e do éxtaseapidamente ganhou conotacdes religiosasausa do teu estbmago e das tuas frequen-
associado a cultura hedonista e a celebr® consumo de vinho ampliou-se socialmentes enfermidades”.” (Timéteo 5:23).
¢do da vida. Em grego, Baco é conhecidte com o tempdAlém de ser um indicador A videira € mais mencionada na Biblia
como Dionisio. de cultura, o vinho também tinha atribui-do que qualquer outra planta e ela repre-
Um relato muito abrangente da produ-¢des terapéuticas e esse debate ndo é nagata os presentes prometidos por Deus aos
¢ao do vinho foi feito pelo espanholmoderno. J& se debatia isso no mundo anttomensToda vez que os profetas dizem que
Columela (Lucio Junio Moderato, de apeli-go. Euripedes (0 poeta tragico grego, d®eus vai punir o seu povo, citam a videira e
do Columela, escritor do Império RomanoséculoV a.C.) fez um de seus personagens vinho como beneficios que poderdo ser
reconhecido pelos seus tratados sobre agrdizer que Dionisio realizou um enorme benretirados ou destruidos. Com o cristianis-
nomia) em 65 d.C., no qual descreve os prirao inventar o vinho e da-lo de presente amo, o vinho tornou-se parte da teologia do
cipios da viticultura com muita precisédo. Ohomem: “Sumo da vinha, licor puro! O tris-ritual e da tradicéam

relato de Columela, o tratado sobre agriculte anima-se ao consumir a linfa da uva, Jonas Soaes de Souza
Entre as trés Maiores e Melhores
lojas do Interior de SP Pnnuvnnl
(Ranking A 2025) -ﬂ-\“'\ MATERIAIS P/ CONSTRUCAD
o

P
MAIOR ESTOQUE DA REGIAD
ENTREGA RAPIDA E GRATIS EM TODA REGIRD
CREDITO FACILITADG
TRADIGAD DE MAIS DE 50 ANGS
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Um novo ano se anuncia e nele
inovacao, ideias e parcerias
caminham juntas.

INDEMETAL Xrifcndoses




Fotos: César Silvestro/Fenavinho

Dias de gldria
do vinho brasileir o

Segmeto vem creendo no pnorama % -
eoondmio internacional i

Registro do famoso vinho

producéo brasileira de vinho atravessa atuale imigrantes ~ €ncanado da Fenavinho, em
A mente uma fase extremamente promissoralemaes in- ~ Bento Goncalves/RS, evento

Segundo levantamento publicado este ano pelaoduziran ~ due atrai milhares de visitantes,
Embrapa (Empresa Brasileira de Pesquisas primeiras produtores e expositores
Agropecuaria), o Brasil esta na contramao da tendeiras oriun
déncia de queda da produgé&o mundial da bebida. das da Europa. Mas a vitivinicultura gaichayétiseu A forca do vinho gatcho movimenta também a
levantamento tem como referéncia o ano de 202grande desenvolvimento a partir do século 19, com  jndystria do turismo. A Fenavinho (Festa
quando o Pais produziu 360 milhdes de litros da chegada dos imigrantes italianos. Nacional do Vinho) é um dos maiores eventos
vinho, volume 12% maior que o ano anterior e maisde  No entanto, a pesquisadora Patricia Coelho deqq género e acontece anualmente em Bento
31% superios média dos cinco anos anteriores. Souza Ledo, da Embrapa, explica que as videiragsoncalves, cidade que concentra quase uma

O Brasil & o 14° maior produtor mundial e oeuropeias ndo tiveram boa adaptacéo as condicdes centena de vinicolas. Sua primeira edigo

avanco do volume engarrafado tem a ver com olimaticas do Rio Grande cul. Foi somente com a aconteceu em 1967
crescimento de 1,5% da producgéo de uva no Paigfroducéo da cultivar Isabel.(\abrusca L.), de ori-
que alcangou enarca de 83 mil hectares. Segundo agem americana, que, seglo a pesquisadora, conso-e a Heublein. Foi nessa épapse a CooperativAu-
Embrapa, mais de 60% das uvas produzidas no Paidistu-se a base da vitivinicultura gaticha e paulistatora, por exemplo, tornou-se referéncia na produ-
concentra no Rio Grande do Sul, Estado que tam- A uva do tipo Isabel apresentava maior resisg¢&o de vinhos finos.
bém lidera aanking da vitivinicultura brasileira. téncia e rusticidade, se adaptando melhor ao cli-
Quando seeva em considerac&o a producdo de uvama, tendo suas primeiras mudas introduzidas na Ilh&era Gadcha
para processamento (vinho, suco e derivados), os niintiss Marinheiros e depois por imigrantes alemées em Na década de 1980, a cidade deilaldi/RS, na
ros gaichos sdo ainda mais robustos: o Estado detéB#o Leopoldo/RS. Com a chegadaidugrantes ita- Serra Gaucha, ganha destaque com a producéo de
mds de 90% da produgdo nacional dessa culturdianos, esse tipo de uva se amgiu ainda mais, com vinhos finos em laya escala e com alto volume de
O Governo do Estado do Rio Grande do Sul calcula quiestage para a regiéo déale dos Sine. vendas. O setor aqueceu o mercado a ponto de esti-
atualmente 15 mil familias produzeuvas numa area Ja no século 20, mais precisamente a partir dosular a atividade turistica, promovendo o chama-
de 48 mil hectares, sobretudo nas regides da Seranos 1930, desponta o polo vitivinicola da Serrado enoturismoA Serra Galcha acabou se especi-

Gaulcha e da Campanha. Gaucha, com a criagdo de uma série de cooperatitizando na produgéo do vinho espumante, cujo pi-
vas do género que impulsionam o setor com aneiro foi Manoel Peterlongo em 1913, com sua
Mitivinicultura gatcha reintroducdo de videiras europeias, sobretudo ap&snicola em Garibaldi. Os espumantes ganharam o

O cultivo da uva no Rio Grande do Sul teve sea chegada de grandes multinacisnaas décadas mercado nas décadas finais do século 20, num pri-
primeiro registro em 1626, quando padres jesuitaseguintes, tais como Martini & Rossi, Moét & Chandormeiro momento por meio de multinacionais como

PEO E VINHO SAD
BLIMENTIYS DE

% Ly
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Giovani Antonio Capra/Embrapa ) . ) )
daAgricultura e Pecuaria que possui sede especifautro de produgdo, com duas podas anuais e ape-
ca do setor em Bento Gongalves, denominadaas uma colheita. Os vinhos idverno séo produzi-

Testes em Embrapa Uva ¥inho. dos em areas de clima suipical e tropical de altitude.

laboratério de
elaboragéo de
vinho e derivados
da uva na sede
regional da
Embrapa, na
Serra Galcha

Macrorregides do vinho Vinho nor destino

A qualidade da pesquisa cientifica trouxe gran- A terceira macrorregido compreende os chama-
des conquistas tanto para o cultivo da uva quantios vinhos tropicais, que possuem dois ciclos de
para a produgdo vinicola no Pais. Segundo produgdo, duas podas das videiras no ano e duas
Embrapa, a pesquisa agricola permitiu avancgos eoolheitas anuais. Esse fendmeno acontece em regi-
campos como melhoramento genético, nutricao, fiees de clima tropical semiarido, em especial na re-
siologia vegetal e enologia, entre outros aspectogido doVale do Rio S&o Francisco, no Nordeste.
Moét & Chandon, e posteriormente com a iniciati-Esses avancos, somados a evolugéo da qualificacéo pro-Até a década de 1950, a producdo de uva no
va de um grupo de produtoresegresolveu investir  fissional dos produtores ecaatividade dos mesmos, Nordeste era considerada modesta, o que passou a
em vinhedos préprios e elaborar os chamados vpermitiram que o setor consegaise expandir geo- mudar nos anos seguintes com o trabalho de técni-
nhos tradicionais de alta gama, com uvas especiajgaficamente. cos europeus junto da Codevasf (Companhia de De-
do tipo Chardonnay e Pinot Noir A Embrapa classifica trés macrorregides prosenvolvimento do¥ales do S&o Francisco e do

De acordo com a Embrapa, o clima da Serralutoras de vinho no Brasi.primeira compreende Parnaiba), com a adogdo de novas praticas de cul-
Gaucha é muito favoravel para a produgdo dos ess chamados vinhos da viticultura tradicional, protivo, controles de pragas e uso de fertilizantes. Desta
pumantes e permitgoas safras, 0 que alavancou ogduzidos em areas de clima temperado e subtropicdgrma sugiram polos produtores no interior de
espumantes comoqautos genuinamente brasilei- caracterizadas pela umidade e cujas videiras s@&ernambuco e da Bahia.
ros com reconhecimento internacional. Outro ponpodadas uma vez por ano, com uma colheita anual. O segmento atingiu grande evolucéo no final
to importante para alavancar a Serra Galcha ressa macrorregido fazem parte polos vitivinicolaslo século passado no Nordeste com a introducédo

segmento, segundo a Embrapa, foi a criacdo da®mo o Rio Grande do Sul,
indicacOes geograficas referentes a producéo do Vanta Catarina, regides sudes-
nho. Classificadas por IP (Indicagdo de Procedérte e central do Parana (sobre-
cia) e DO (Denominagdo de Origem), essas inditudo a Regido Metropolitana
cacOes atestam a qualidade do vinho engarrafadiz Curitiba/PR), a rego leste
por meio de sua procedéncia, tendo como pioneirde Sdo Paulo e a18a Capi-
a IPdoVale dosvinhedos, en2012, que abrange as xaba, no Espirito Santo.
cidades gauchas de Garibaldi, Monte Belo do Sul e Ben- J& os chamados vinhos de
to Gongalves, esta ifita considerada a capital bra- inverno contemplam a regido
sileira do vinho. norte do Parana, parte do in-
Esse grau de desenvolvimento levou a Serra Geerior paulista, o sul e sudoes-

André Carlos Cau dos Santos/Embrapa

Cultivo da uva do tipo BRS

de novos tipos de uvas, expan-
séo das técnicas de cultivo e
grande investimento tecnoldgico,
0 que inclui vasta fraestrutura
em galpdes climatizados e
unidades de refrigeracéao.

A partir dos anos 2000,
grupos brasileiros e portugue-
ses passaram a produzir espu-
mantes no Nordeste, o que im-
pulsionou ainda mais a forca do

Ucha a fomentar a atividade turistica. “O enoturismee de Minas Gerais e a regido Melodia, em Petrolina/PE, em meio
e a enogastronomia foram impulsionados, tendo hata Chapada Diamantina, na ao clima tipico do semiarido
vido um desenvolvimento rural sustentavel (e mesBahia. Nesta macrorregido o nordestino. Regido vem ganhando
mo urbano) de dimensdes grandiosas nos ultimasultivo da uva acontece em mercado cada vez maior na

20 anos”, revela a Embrapagéo do Ministério dois ciclos, um de formacgéo e producéo de vinhos

vinho naquelaegido, que tem
como maiores polos produto-
res as cidades de Juazeiro /BA
e Petrolina/PEm

Antonio Rafael Janior
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Arquivo pessoal
1 . ” Rosada, incipal vol d
Entre “ter roirs” e Produgio o gora avanca:
. s o= mos no registro da pf'odugéo de
histérias nasceram as e v e
R t d \A h | = t Festa da Uva, que em 2026_ che-
a sua 412 edicdo, ea E
otas do Mnno paulisia O e o
Das ®linas pauligas higéricas de Jundiai e Saodie as f;?ge I~ d;;gﬁi”g; SV(:f feve-

paisagens emergees de Indaiatuba ed?to Feliz gram um calendario estratégico
de valorizacgao da vitivinicultura.

Segundo Marcela Moro, cada
vinicola tem uma histéria e um

Marcela Moro, secretéaria
municipal de Agronegécio,

Abastecimento e Turismo

vinho paulista nasce antes mesmo de Sague se produz vinhoTemos re-
Paulo existir como a conhecemos. Em 1532atos desde 1669, de acordo com o

Martim Afonso de Sousa trouxe as primei- primeiro cartério desgistros da ci- de Jundiai, destaca a tipo de producgéo diferente, e
ras mudas de uva de Portugal, mas foi Bras Culade.”, afirma. tradicéo vitivinicola da essa diversidade é um fator de
bas - fundador do municipio de Santos - quem Segundo ela, outro diferenci-  cigade, com registros fidelizac&o. Esse fluxo crescen-
efetivamente plantou videiras em solo paulistaal esta na origem dessa produ-gesde 1669, marcada pela € impulsiona experiéncias que
na regido onde hoje estéa localizada a cidade lgdo. “E uma histéria marcada atuacéo de pequenos véao além da dgustagdo: vindimas
toranea. O clima umido do litoral, porém, néopor pequenos produtores, mui-  produtores familiares (colheita das uvas), piqueniques nos
favoreceu o cultivoA solucao foi subir a Serra tas vezes familiaresA chegada vinhedos, almogos harmonizagos

do Mar No caminho, no atual Bairro @atuapé, dos migrantes italianos, no final do século 19, amdegustagfes orientadas atraem um publico cada
na atual capital paulista, seria produzido o pripliou a escala e consolidou a identidade vitivinicolaez mais jovem e urbano. O desafio é moderni-
meiro virho brasileiroA partir dali, a vitivhicultura  da regido. Essa heranca ainda permanece vivzar as experiéncias sem perder a identidade.
encontrou terreno fértil no interj@specialmel nos A cidade abriga hoje mais de 20 adegas produ- A cadeia produtiva, que envolve agricultura,
municipios de Jundiai e Sdo Roque, onde a hiseras, muitas delas com mais de 120 anos de afjastronomia, eventos, transporte e servicos, se
téria, a cultura e o trabalho das familias de imividade ininterruptaTintos, brancos, rosés, se-consolida como eixo central do desenvolvimen-
grantes, principalmente de italianos, moldarantos, suaves, finos e frisantes compdem urto turistico, gerando emprego e dan‘O vinho
0 maior e mais tradicional polo vitivinicola do portfélio que ultrapassa 40 variedades. €, sem duvida, um dos carros-chefe da atragao turisti-
Estado de Sao Paulo. A preservacdo dessa tradicdo passa por polta de Jundiai. Somos hoje destino consolidado
Essa trajetdria secular é hoje celebrada ticas publicas e planejamento turistico. “A cria-de turismo rural, com reconhecimento nacional”.
ressignificada nas rotas turisticas do vinho, a qugbio da Rota da Uva, em 2014, e da Rot¥ido Se Jundiai se destaca pela longevidade e pela
une tradicdo, inovacao experiéncia. Segundo nho, em 2018, foi um marco”, afirma Marcelaorganizagdo institucional, S&o Roque vive um
Marcela Moro, secretaria municipal&lgronegécio, Moro. Foi a partir disso que o municipio desenmomenb de virada historicdradicional produtora
Abastecimato e Turismo de Jundiai, a histéria volveu a¢bes de incentivo, promocao e valoride vinhos de mesa, a cidade se reposiciona cteno re
vinicola do municipio € marcada pelo tempo enzac&o, como a Indicac&o Geogréfica da Niagan&ncia em qualidade, inovacéo e vinhos premium.
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Sindusvinho

Sindusvinho

“Temos muita tradicao, e foi ela que manteve &eiga o poteaial da cidade”, resume. S6 em 2025
chama acesa. S@da a dupla poda, as novaso municipio recehevisitantes de mais de 23 pai-
tecnologias e ao acesso ao conhecimento, cheganses. Um dos gga os, porém, ainda é a hospedagem.
aum mometo de produtos premium, reconheci- Essa identidade, no entanto, ndo rompe com
mento gorestigio”, afirma\lex Santiago de Moraes, o passado. Para Leodir Ribeiro, presidente do
presidente do Sindusvinho de Sao Roque.  Roteiro doVinho de S&o Roque e a frente da

A técnica da dupla podayepossibilita a pro- VinicolaAlma Galiza, Sdo Roque carrega uma
ducéo do chamado “vinho de inverno”, revolucio-singularidade histérica. Segundo ele, a produ-
nou a viticultura paulist Ao inverter o ciclo da ¢do em Sao Roque tem forte influéncia portu-
videira, as uvagitis vinifera séo colhidas em guesa desde os bandeiranfeslongo do tem-
periodos de clima mais seco e ameno, elevangm, fomos nos adaptando, observando o que era
significativamente a qualidade da matéria-primafeito em outras regides e trazendo para a nossa
“Hoje temos microvinificagBes, pequenos lotegealidade”, explicaA for¢ca dessa cultura se man-
de 300 mil ou 2 mil garrafas, extremamente bentém, sobretudo, pela iniciativa privada. “O Ro-
trabalhados. S&o Roque virou a pagina para unteiro doVinho existe ha 28 anos, e o Sindusvinho
nova histéria de qualidade”, comemaéiax. caminha para 90 anos &®26. Mais do que plan-

Os numeros ajudam a dimensionar o impactar uva e fazer vinho, estamos falandordsrvar
to positivo. De acordo com o presidente dauma cultura que precisa ser transmitida as pro-

A Vinicola XV de Novembro integra o

Sindusvinho o Roteiro dginho de S&o Roque ximas geragdes”, afirma Leodir tradicional Roteiro do Vinho de S&o Rogue,
recebe cerca de 1,2 milhdo turistas por ano, com Em S&o Roque, a profissionaliza¢éo € o eix0 preservando a heranca vitivinicola da regi&o

ticketmédio entre R$ 120 e R$ 130. Entre 202Zentral do desenvolvimento do settistamos
e 2023, estima-se que cerca de R$ 130 milhdesssignificando o Roteiro ddinho, revendo
tenham sido investa@ em novos ou remodeladosidentidade visual, divulgagdo, capacitacao das

e contribuindo para a identidade e a
diversidade dos vinhos locais

negocios na regido. “E o olhar do investidor que erequipes e qualidade do atendimento”, afirmaRotas do inho do Estado de S&o Raulo

Leodir Ribeiro A presenca do Instituto Federal

Alex Santiago de
Moraes, presidente

Nesse contexto, iniciativas do governo esta-
de S&o Paulo e a ampliacéo dos cursos na arédaal do Estado de Sdo Paulo ganham relevan-
fortalecem a vitivinicultura e o turismo rural no cia. Lancado oficialmente em 2024, o projeto

do Sindusvinho de interior paulista. Rotas dovinho do Estado de S&o Paulo passou
Sdo Roque, Em Jundiai, a ETEC Beneditto®ani é refe- a integrar e a promover os diferentes polos
destaca a técnica réncia na formacgédo técnica éviticultura e vitivinicolas paulistas. O projeto, segundo o Go-
da dupla poda, Enologia. O curso gratuito e pioneiro ganhouyerno do Estado, foi criado para impulsionar o
que viabiliza o em 2024, o Centro d¥iticultura e Enologia, turismo enoldgico, valorizando as regides pro-
“vinho de inverno”  fruto de investimento de cerca de R$ 16 milhdegjutoras e fortalecendo o turismo ligado ao vi-
€ marcou uma com laboratérios e estrutura voltados ao ensinoho.A iniciativa busca estruturar a atividade de
nova fase da e a qualificacdo de produtores, fortalecendo &orma sustentavel, estimulando a economia lo-
viticultura paulista agricultura familiar e a cadeia do vinho. cal, a geracdo de emprego e renda e a cultura
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Arquivo pessoal

vitivinicola, além de promover parcerias entreMarcelo Serra estéa
vinicolas, restaurantes, segmento hoteleiro e oa-frente da Vinicola
tros agentes do setdtara o presidente do Ro- Maria Herminda e
teiro doVinho de S&o Roque, Leodir Ribeiro, édefende a conexéo
a primeira vez que o poder publico estadual inentre paisagem,
veste numa campanha para mostrar as vinicolg&ducéo e
e a qualidade dos produtos do Estado. “Mesm@*periéncia. A
que de forma discreta, é um avanco importarffente de cada
te”, avalia. deta!he_, € também
Segunddlhiago Goées Lucio, sécio déni- 0 proprio guia de.l
cola Palmeiras, em S&o Roque, o Roteiro dé’”'cma' conduzin-
Vinho recebe mais de 25 mil visitantes por fina 0 pessoaimente
de semana, e se concretizou hoje como uma das
principais vitrines para as vinicolas da regido.

Colecao Marcelo Serra

0s_visitantes por essa experiéncia enoturistica

Maria Herminda, empresa que constroi uma nar
rativa que une ciéncia, meméria familiar guer
Iho paulista. Fundada em 2016, a vinicola apos-
ta exclusivamente em uvas proprias, cultivadas
no mesmo terreno onde o vinho é vinificado. “O
nosso diferencial é extrair o que esta na terra”,
explica Marcelo Serra, a frente da vinicola. Para
ele, essa relacdo direta entre paisagem, produ-
¢ao e experiéncia é essencial.

Mesmo jovem, a vinicola tem surpreendido
0 publico. “Quebramos um pouco a lgia do
vinho. Trabalhamos com rétulos mais frescos,
paladares mais faceis de entendeas sem per
der estrutura. Se estou falando de Porto Feliz,

“Ele aproxima o produtor do consumidor final, a divulgag&o e fortalecer o posicionamento déenho que mostrar Porto Feliz na taca”, afirma.
fortalece marcas e impulsiona vendas diretastidade como produtora de uva e vinho”.

afirma o produtor
A secretaria municipal degronegocioAbas-

Para ele, essa escolha dialoga com um consumi-

O fato é que em cada taca ha histéria, territédor curioso, aberto ao novo e interessado em
rio e reinvencgdo; um convite para percqreem

vinhos com identidade brasileira.

tecimento eurismo de Jundiai, Marcela Moro, calma, as rotas que desenham o mapa afetivo e Em Indaiatuba, no Bairro d&&deiras, avi-
afirma que para Jundiai a insercdo no projetprodutivo do vinho no Estado de S&o Paulo.

Rotas dovinho do Estado de Sao Paulo foi es-

tratégica. “Cadastramos cerca de 16 vinicolas ndovos caminhos do vinho paulista
rota estadual. Esse trabalho integrado com o do Se Jundiai e Sdo Roque representam o berco

governo do Estado é fundamental para amplidristérico do vinho paulista, outras regides do in-

nicola Entre Mundogsasce apos cinco anos de
peswisa e investimento no campo, carregando
no DNA a heranca de familias que cultivam uvas

Augusto

Thiago Goes
Lucio, sécio da
Vinicola Palmeiras,
destaca o Roteiro
do Vinho como
uma das princi-
pais vitrines da
regido, atraindo
mais de 25 mil
visitantes por

terior comecam a redesenhar o mapa vitivinicola
do Estado, mostrando que tradicdo e inovagao

ndo dependem apenas da geografia consagrada.

Os municipios paulistas de Porto Feliz e
Indaiatuba sugem como exemplos de um novg
ciclo em que pesquisa, tecnologia e identidagle
regional dao origem a vinhos autorais e exp%i-
éncias enoturisticas contemporaneas. g
Porto Feliz, municipio que sempre teve a sgia
imagem associada a histéria dos bandeirantes,
com as partidas das mongdes no desbravaménto

Checchinato, da
Vinicola Entre
Mundos, destaca
o potencial do
terroir de
Indaiatuba e os
investimentos
graduais no
cultivo de uvas
voltadas a
producgéo de

fim de semana

FELIZ
20206!
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Memoria,
imigracao
italiana e
o vinho
saltense

No inicio do século _ o _
20, Salto passou a in- Zefferino Milioni (a esquerda), com a ajuda

tegra 0 mapa da produ- dos filhos, fundou a Vinicola Milioni. A familia
¢do de vinhos, ativida- descendente de italianos “escreveu”
de que se torlnou ex- Seu nome na histéria do vinho em Salto

presséo de trabalho, cultura e identidade local.
Essecapitulo foi construido principalmente pelas fa-
milias italianas Donalisio e Milioni, que ummaéc-
nica, persisténcia e forte vinculo com a terra.

Vicente Donalisio, nascido no Piemonte em
1874, estabeleceu-se em Salto em 1904 e; a par
tir de 1909, dedicou-se a vitivinicultura no Bairro
do Buru, com mudas importadas da Europa e da
Argentina. Seu trabalho pioneiro rendeu prémi-
os e notoriedade nacional, mantendo a vinicola
ativa até o fim da década de 1980. Imigrante

Ja Zeferino Milioni, natural do Lacio e radi- jtaliano, Vicente
cado em Salto desde 1904, fundoVimicola pgnalisio se
Milioni na Chacara Roma, que viveu seu aug@stabeleceu em
entre 1945 e 1980 e abasteceu toda a regiao &gito no inicio
encerrar as atividades em 1991. Mais do que Vitos anos 1900,
nhos, Donalisio e Milioni deixaram um legadoonde se tornou
duradouro na economia, na paisagem e na mem dos pioneiros
moria afetiva de Salto, simbolos de imigracaoda viticultura
trabalho familiar e pertenciment@®T) no estado

FELIZ
202
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Fotos: Colegédo Augusto Checchinato
ha quase um século na regido de Jundiai, como
a familia Carbonari. O projeto aposta em varie-
dades como Syrah, Cabernet Frarfiognier e
Tempranillo, combinando tradicdo e técnicas
contemporaneasO potencial daterroir (con-
junto de fatores naturais - clima, solo, topogra-
fia e humanos - cultar tradigdo, técnicas) de
Indaiatuba foi uma surpresa muito positiva. Nosso
solo ja demonstra caracteristicas importantes para vi-
nhos finos de qualid®”, afirma Augusto Referéncia histérica da
Checchinato, um dos stcios\daicola Entre Mun- iticultura paulista, a
dos. Os investimentos tém sido graduais e estratégimilia Carbonari
cos. “Iniciamogom Syrah, Cabernet Frandiegnier  construiu, ao longo do
Esteano comegamos o plantio dampranillo  século 20, um legado
que produzira a partir de 2026, explfaagusto. decisivo para a
Para competir em um mercado cada vez maisnsolidagéo da

exigente, a aysta é clara. “Qualidade em primeiroproducéo de uvas e
lugar O desafio é produzir com custo vidvel, j& quednhos no interior de SP
terra aqui € cara, € mostrar ao consumidor que ele
estaparticipando de algo novo, de vinhos quecesta
sugindo no Estdo de S&o&ulo”, conclui.m

Rodrigo Tomba

A familia
Carbonari

é fundamental
na viticultura
paulista,
famosa por
descobrir a
mutacéo da
uva Nidgara
Rosada em
1933, no sitio
de Antdnio
Carbonari em
Jundiai
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Tucano

A historia do vinho em Itu

Enrtre tradicdo agriola e nawos projeos, a vitivinicultura@me@ a
edruturar-se no municipio de ltu/Sfar@do por um augicioso
momerto na produéo loal e a relaéo da cidade ®m a bebida

conhecida pelo cultivo da cana-de-acicaBairro Pedregulho, em Itu, o lugar parecia pedir
com seus extensos canaviais, trapiches, @m novo sentidoA infraestrutura estava la: ca-

posteriormente, com os cafezais, na época deas, armazém, capela e muitos hectares para plan-
bares do café, e da pecuaria. Essas atividades;do, faltava apenas o uso. Foi assim que O empresario Olinto Rodrigues de Arruda
produtivas contribuiram sobremaneira para &uzana, esposa de Olinto, conduziu um cuida- mostra o projeto da vinicola da
economia local e do Pais. No entanto, a produwoso processo de restauracdo que devolveu vida Fazenda Limoeiro da Concordia
¢do de uvas para vinhos néo fazia parte dess® lugay nascendo assim o empreendimento Li- Arquivo Fazenda Limoeiro da Concérdia
repertorio até pouco tempo atrds. Mas isso canoeiro da Concérdia Hotel Fazenda de Charme.
mecou a mudarliniciativas empreendedoras
consistentes vém mostrando que a atividade déovos caminhos
vitivinicultura encontrou espago e “terreno” fa- ~ Segundo Olinto, a decisao de olhar para a uva
voraveis no municipio. nasceu de uma constatacdo simples, quase in-

O vinho nunca foi estranho na histéria do entuitiva. A Fazenda Limoeiro da Concérdia sem-
genheiro agrénomo, pecuarista e empresaripre teve destaque na producéo de café de quali-
ituano Olinto Rodrigues darruda.Antes de dade, resultado de uma combinagéo rara de cli-
virar projeto, a bebida ja existia como habito ema, altitude e solo. ‘Bhdo essas caracteristicas,
celebracdo na familid lembranga mais antiga pensamos: quem sabe dé para fazer hoje um vi-
vem da avé materna, dona Eugénia, que segunho de qualidade”, enfatizou.
do Olinto, era uma mulher alegre, festiva e hos- Ha cerca de quatro anos, o projeto comecou
pitaleira. Ele lembra que a av0 fazia da casa um sair do papel. De acordo com Olinto, foram
lugar de encontros e, do vinho, um pretexto paremplantadas, em carater experimental, as varie-
reunir pessoas. O pai dela, imigrante italiano éades de uvas Syrah, Cabernet Franc e
botanico, produzia artesanalmente seu propriSauvignon Blanc, escolhidas justamente por Da esquerda para direita Olinto, sua filha,
vinho em ltupeva/SP ha mais de um século pam@presentarem melhor adaptacéo as condi¢des dmiliana Rodrigues de Arruda Baccarelli D'elia,
consumo familiar e entre amigos. sudeste brasileiro. Desde o inicio, segundo elegsposa, Suzana Feriozzi Rodrigues de Arruda,

Quando a familia readquiriu, h4 aproxima-a proposta foi trabalhar com a técnica da dupla e o filho, Olinto Rodrigues de Arruda Junior
damente seis anos, a Fazenda Limoeiro da Copeda, sistema que transfere a colheita do veréo (Olintinho)

D urante muito tempo, no passado, Itu foi recérdia, propriedade centenaria localizada no
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. Fotos: Michel Cutaith - arquivo Fazenda Limoeiro da Concérdia
para o inverno.

Essa escolha res-
ponde diretamente as
condigbes climaticas
brasileiras. De acordo
com o engenheiro
agronomo Daniel
Micheletto, que pres-
ta assessoria técnica
ao projeto, a faixa
territorial entre os mu-
nicipios paulistas de
Jundiai e Itu retine ca-
racteristicas particu-
larmente favoraveis a
vitivinicultura de in-

Colheita de inverno verno. “Estamos fa-
de uva na Fazenda lando de solos bem
Limoeiro da Concérdia  drenados, pedregosos Vista dos trés hectares de parreiras de uva da
e arenosos, altitudes Fazenda Limoeiro da Concérdia, no Bairro Pedregulho, em Itu

que variam de 750 até 1.200 metros, além de um

fotoperiodo amplo”, detalha. N&o por acaso, obdi Ciero (ETEC) de Jundiai, estrutura considetal. Deve dar em torno de 30 a 35 mil garrafas

serva ele, oAeroporto Internacional de rada referéncia no Estado. por ano”, explica Olinto. Segundo ele, a pro-

Viracopos, em Campinas/SPum dos que me- A escolha do nome da vinicola de Olinto carposta néo € alta produgéo, mas qualidatfen

nos fecham no Pais por conta da neblina. rega memoria afetiva. “Resolvemos homenagedisso, o publico sera selecionado, ja que a linha
Os primeiros resultados praticos do projetdr minha avo. Por issWjnicola Eugénia”, diz. de comercializagdo deve contemplar os empre-

do Limoeiro da Concérdia comegaram a apare© Syrah recebeu o nome Regalo. O Sauvignoendimentos da rede hoteleira do empresario e 0s

cer em 2024A colheita de inverno, realizada Blanc sera batizado de Pietléa, referéncia aos hospedes excegéo acontecera se sobrarem gar

entre julho e agosto, deu origem ao primeir@randes matacdes de pedra que marcam a paisafasA partir dai, a ideia € abrir a venda para o

Syrah, provado ainda jovem, no fim do mesmagem da fazenda e da regido toda do Bairro Perercado em canais adequados.

ano. Este ano, uma nova colheita entrou em préiregulho. O Cabernet Franc, atualmente em Com otimismo e espirito empreendedor

cesso de vinificagdo, agora com mais segurangdnificacéo, deve ser engarrafado no fim deste an@linto diz que as obras de construgad/i-

e ajustes finos. Parte dos vinhos foi vinificadaou inicio do préximo e o nome ainda seré decididocola Eugénia, Fazenda Limoeiro da Concordia,

naVinicola Micheletto, em Louveira/Siue per Hoje, a area plantada soma cerca de trés hedeverao ter inicio em margo de 2026, sendo que

tence a Daniel. Outra parte seguiu para a vinicdares, com aproximadamente 12 mil plantasele pretende fazer a sua inauguragéo em novem-

la-escola da EscolBécnica Estadual Martinho “Ainda é uma area pequena por ser experimerro deste mesmo ano.
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Fotos: Colegao Rafael Vettori

Proprietario e vinicultor Rafael Vettori
O engenheiro agronomo Daniel Micheletto (centro), assessor técnico (a esquerda) e o gerente da Fazenda  Uvas colhidas em julho de 2025 na
dos projetos de vitivinicultura em Itu, nas fazendas Mariana e Limoeiro Mariana, Roberto Gimenez, com Fazenda Mariana, no Bairro
da Concordia, em reuniéo com a equipe da Fazenda Mariana garrafas do vinho Abrigo no parreiral Pedregulho, em solo ituano

Fazenda Mariana re. Apds a colheita, as uvas sao transportada$o. O publico-alvo, segundo ele, ndo se restrin-
Assim como outras propriedades do municipara uma vinicola em Jacutinga, no extremo sue a especialistas. Entre os planos para o futuro
pio, a histéria da Fazenda Mariana (antigamerde Minas Gerais, onde ocorre todo 0 processesta a possibilidade de ingressar no turismo ru-
te conhecida com&ila Mariana e Santa de vinificacdo, envase e rotulagem, sob supervial, como forma de dar vazéo a produgdo. Nesse
Mariana) tem origem na cafeicultura. Segund®édo de endlogos. contexto,Vettori menciona a formagéo de uma
RafaelVettori, diretor do local, a ideia de traba- O primeiro rétulo recebeu o nomAbrigo. A rota turistica que retine produtores de Itu e de
Ihar com uvas viniferas giu a partir de pes- estreia contempla vinhos das variedades Syrahunicipios paulistas vizinhos como Porto Fe-
quisas sobre novas possibilidades para a terra.Sauvignon Blanc. O projeto caminha agordiz, Indaiatuba, Iltupeva, Jundiai e Louveira, ba-
Daniel Micheletto é quem presta orientagdo @ara a quarta safra, com uma producao média dieada de Rota do Cristalino Paulista.
assisténcia técnica. cerca de 4 mil garrafas por safra, considerando a A percep¢do de que iniciativas vizinhas vi-
Atualmente, a fazenda cultiva trés variedadrea plantada. Sobre a comercializagdo, Rafarham trilhando caminhos semelhantes levou um
des de uvas viniferas — Syrah, Sauvignon Blanafirma que a intencao € iniciar a distribuicdo engrupo de produtores a dar um passo akgros
e Cabernet Franc — em uma area de um hecthiu e regido quando chegar o momento adequaneses de conversas e articulagdes, empresarios
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Fotos: Colecéo Ariana Sgarioni
ligados a producéo de uvagis viniferase a
elaboracdo de vinhos finos, entre eles Daniel
Micheletto, idealizador do movimento, decidi-
ram formalizar essa aproximacao por meio da
delimitac@o de uma regido comufissim nas-
ceu a Regiavitivinicola do Cristalino Paulista
(RVCP), nome escolhido coletivamente para
identificar um territério que reine empreendi-
mentos localizados entre a capital paulista, Cam-
pinas/SPe Sorocaba/Shotenciais mercados
consumidores de vinho.

O nome é em homenagemAxuifero Cris-
talino, formado por rochas cristalinas, onde se
encontram aguas subterraneas que abrangem 62
mil quildmetros quadrados de extensdo, o que
corresponde a 25% do territorio paulista.

Além de uma delimitacao territorial, a pro-
posta parte da unido de forcas para dar visibili-
dade aos vinhos, as uvas e, sobretudo, as experi-
éncias enoturisticas desenvolvidas na regido.
expectativa é que o trabalho conjunto contribua
para ampliar o fluxo de visitantes, fortalecer a
comercializagdo dos produtos e posicionar o
Cristalino Paulista como um novo polo dentro
da recente expansdo da vitivinicultura no interi-
or paulista, dialogando com regides que ja apre-
sentam maior grau de experiénaia.

Beatriz Pires

Vitivinicultores integrantes do recém-fundado grupo da
Regido Vitivinicola do Cristalino Paulista (RVCP)

Primeiro evento do grupo da Regido Vitivinicola do
Cristalino Paulista (RVCP) na sexta edigcdo da feira
de vinhos Brasil na Taca, que aconteceu em
Campinas/SP, no dltimo més de novembro. Partici-
param do encontro a Vinicola Maria Herminda,
Bramasole Vinho de Boutique, Adega Beraldo di
Cale, Vinhos Micheletto e Vinhos Mantovanello
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Vinho e o seu divino simbolismo
de fé entre os Cristaos

Ele sta preserte no \élho e no Nwo Testamerto e € onsagralo mmo
0 Sangue de Ctsnas Celebrafes Ricarigicas na Igreja Calica

Fotos: Tucano

dos simbolos mais expressivos da relacédo en-

tre Deus e a humanidade, segundo a fé crista.
O bispo emérito da Diocese de JundigifSém
Vicente Costa, 78 anos, explica como esse simbo-
lismo se constréi nas escrituras e permanece Vivo
na tradicéo da Igreja Catoligpostolica Romana.
NoAntigo Testamento, o vinho aparece como sinal
da vitalidade religiosa que sustentalianca.

Para DonVicente, ele “é simbolo do amor e da

alegria, dom de Deus e almle prosperidade”, sendo Nascido em Malta. Dom Vicente recebeu a
frequentemente associado as béncaos concedidas ao p%\fﬂjip e da Revista C ampo&Cidade na Diocese
eleito.A propria Biblia apresenta o vinho como eIo:—zmen-de Jundiai e falou sobre o simbolismo do vinho
to que algra e confirma a agao divina na historiSIO nas escrituras sagradas
(Salmo)L04:15 afirma que “o vinho alegra o coragao

Ovinho atravessa a historia biblica como um

Mais simbolismos

No NovoTestamento, o vinho assume um sig-
nificado decisivo a partir da Ultima Ceia. Inserida
no contexto da Pascoa judaica, essa passagem re-
cordava a libertagdo do povo hebreu da escravidao
do Egito e incluia, tradicionalmente, o consumo de
vinho como sinal de alegria e celebracé@o. Contudo,
na ceia realizada por Jesus, o vinho ganha um sen-
tido novo e radicalSegundo Dor¥icente, “ndo era
apenas uma bebida para acompanhar a refeicdo, mas
carregava unprofundo significado espiritualAo
identificar o vinho com o seu sangue, Jesus institui
a Eucaristia e estabelece a Nova e EtAtiaaca,
fazendo do vinho o sinal do sacrificio oferecido
para redencado dos pecados de toda a humanidade.

Outro episodio fundamental para compreender
esse simbolismo sé&s Bodas de Can4, primeiro mi-
lagre publico de Jesustransformacéo da agua em vi-
nho novo, de excelente qualidade e em grande abundan-
cia, sinboliza a passagem datigaAlianca, marcada
pela Lei e pelos ritos de purificagé@o, para a Nova
Alianca em Cristo. Para DoMiicente, esse sinal
manifesta “a plenitude da nova vida em Cristo”.

Na Eucaristia, o vinho nédo é apenas um simbo-
lo evocativo, mas representa de fato o Sangue de

homem”, enquanto o livro do Deuteronémio rela-minho para o Novo, quando o simbolismo da vinharisto, conforme a fé da Igreja. Essa compreenséo
ciona sua abundancia a promessa de fecundidadé eeslocado para a figura de Jesus Cristo. No Evaaxplica o cuidado com o viohutilizado na misa,
protecdo de Deus sobre a terra e o povo de Israegelho de Jodo, Jesus se apresenta como “a videtgnhecido comvinho candnico ou litgico. O Co-

Esse valor simbdlico se expressa também ngerdadeira” e os discipulos como os ramos.

digo de Dirdéto Candnico estabelece que ele deve ser

imagem da vinha, ligada & cultura agricola da Pa- O vinho também aparece nas escrituras em cofatural, “@ fruto davideira, e ndo corrompido”, po-
lestina. O profeta Oséias é o primeiro a compardextos de alertad Biblia condena a embriaguez, dendo ser tinto, branco apsé embora o tinto seja 0 mais
Israel a uma vinha fértil, imagem retomada endo como rejei¢éo ao vinho em si, raso critica  comum no Basil. J& na religigo evangélica, o vinho é
aprofundada por outros profetas. J& Jeremias de3e exceso. “O pecdo estd no excesso, na perda dasybstituido ple suco de uva durante a Santa Ceia.

creve Israel como uma vinha degenerada, que gontrole e na falta de sobriedade”, explica Drante,

Segundo DonVicente, o vinho ainda pode co-

ndo produz frutos, sinal da ruptura causada pelassociando a embriaguez ao afastamento de Deus. Raiignicar seu valor espiritual. Para ele, esse valor
pecado. Essa tenséo entre fecundidade e esterilicalgreja, trat-se de uma falta grave, pois € um ato conspode ser percebido “para além do rito religioso,
de atravessa Antigo Testamento e prepara o ca- ciente gie priva a pessoa do uso pleno da razdo. como simbolo de comunhdo humana, celebragéo e

O vinho, segundo

a tradigdo catolica,
representa o

sangue de Cristo

e é consagrado
durante a celebracéo
Eucaristica
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pausa para reflexdo” em meio a vida acelerada con-
temporanea. E, fora do contexto lgioo, o bispo
emeérito admite com bom humor que também apre-
cia um bom vinho.

Vinho do Papa
O vinho usado na missa celebrada pelo Papa

Bento XVI no Campo de Marte, em S&o Paulp/SP
em 11 de maio de 2007, foi
fabricado em Jundiai. Um
més antes, uma comissao
de padres foi conhecer e
provar a bebida, fabricada
pelaAdega Maziero. Des-
cendentes de italianos, os
Maziero vieram d&éneto
para o Brasil em 1888 e atu-
aram no cultivo de café. Pa-
ralelamente, faziam vinho
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Pedro e seu filho Clemente Maziero estéo a
frente da Adega Maziero, cujo vinho canénico
foi escolhido para as celebracdes presididas

por dois papas em visitas ao Brasil

Clemente Maziero confere as
uvas nas parreiras plantadas
na area da propriedade da
Adega Maziero

Vinho da Adega Maziero possui
autorizacao para fins candnicos
desde 2023, concedida pelo
Bispo da Diocese de Jundiai
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Divulgagao

para consumo proprio. Em 1954,
Pedro Maziero comegou a vené
bebida produzida artesanalmente, na-
quela época, pela familia. Hoje, a vini-
cola conta com plantag&de uvas e fa-
brica varios tipos de vinho paraner
cado nacional, incluindo o vinho
candnico.

Clemente Natal Maziero, filho
de Pedro e responsavel pela adega,
explica que para esse tipo de vinho
é usada a uva Nidgara rosada, a mais
tradicional de Jundiai. E foi esse o
vinho usado pelo papa ha quase 20
anos, quando Bento XVI esteve no
Brasil para a canonizacao de Frei
Galvao.Amostras de varios vinhos v Norberto Savietto
pelo Brasil foram avaliadas e o vi-
nho jundiaiense foi o escolhido.
“Agora, quem pegou as amostras a
gente ndo sabe, € um sigilo da igre-
ja”, comenta Clemente.

fabrica vinho para missas.
Bebida deve ser pura,
sem conservantes

canonico. Foi levada uma amostra,
que atendeu o critério da Igreja, e 0
Bispo DomArnaldo Carvalheiro
Neto assinou essa autorizacao. Hoje
esté no verso do rétulo que o vinho
é candnico, autorizado pela Diocese
Jundiai”, explica Clemente. O vinho
tem 11% de teor alcodlico e a co-
Ilheita da uva ocorre em janeiro.
Apo6s a fermentagao, o vinho passa
pelo processo de envelhecimento.
Todo o processo é realizado na pro-
pria adega desde a colheita, vini-
ficacéo e envasamento. Clemente
afirmou que hoje a adega possui 0
cadastramento de cerca de 300 pa-
réquias e igrejas do Brasil para a
distribuicdo do vinho candnico.
Padre Norberto Savietto, paro-
co da Par6quia Nossa Senhora do
Perpétuo Socorro em Santana de
Parnaiba/SRambém produz vinho

A emocéo de ter o vinho da familia escolhidopara as missas, que deve ser puro, sem nenhum tipo
pelo papa foi muito grande. Diversas reportagende mistura e conservantes. O adicionamento de agu-
foram realizadas destacando o feito, que viria a sgar € permitido, ja que estipo de bebida geralmente
repetir em 2013, na vinda de um outro papa ao Bra mais suave. “Onho € sempre uma surpresa, con-
sil: a bebida foi servida ao Papa Francisco n&orme o clima, o ano, o tipo da uva”, comenta.

Basilica deAparecida/SRe no Rio de Janeiro/RJ,
durante a Jornada Mundial da Juventude (JM8).
entdo, o vinho dA&dega Maziero era distribuido

Producéo em Itu
Durante anos, as irmas do Mosteiro Concep-

apenas para algumas paréquias da regido. Poréaipnista Nossa Senhora das Mercés (Conventinho
a procura aumentou apos ser servido aos papas. Eia Itu/SP), fundado em 25 de dezembro de 1824,
2023 a adega obteve oficialmente o termo “candproduziam vinho para as missas. O ex-prefeito de
nico” para o vinhdRoséNiagara Suave. Itu, OlavoVolpato, foi coroinha na Par6quia Nos-
“Com o aumento dessa procura do vinho desa Senhora da Candelaria quando tinha 10 anos,
papa, a gente solicitou na Diocese de Jundiai unem 1954, na época em que 0 paroco era o
autorizagdo para colocar o vinfmsécomo vinho  Monsenhor Benigno Brito Costa. O religioso in-

Feliz 2026!
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Tucano

Vinho Kosher

O vinho kosheré o vinho
produzido segundo as leis judai-
cas, com rigorosa supervisao
rabinica em todas as etapas. O
processo segue regras especifi-
cas de pureza e manuseio, ga-
rantindo que o produto seja apto
para consumo conforme a tra-
dicdo judaica, sem difenea de
sabor em relagéo ao vinho comum.
Fundada em 1986 em S&o Roque/

Arquivo Vinhos Guefen

religiosa responsavel por acom-
panhar cada etapa da produgéo
- além de trés rabinos da mes-
ma linhagem. Somente o
Mashguiachpode manusear
finalizar e lacrar os equipamen-
tos, e nenhuma alteracéo no pro-
cesso é permitida sem aprova-
¢do rabinica, garantindo total
fidelidade as leis d&@ora.
Reconhecida pelo elevado
nivel decashrut(conjunto de
leis da tradicao judaica que de-

termina quais alimentos podem
ser consumidos e como devem
ser preparados), a Guefen se
consolidou como referéncia na-
: cional e atende comunidades ju-
dapor Marcos Israel Klejman 2" um rablng efmbtgdas~as daicas de diversos Estados no
com o objetivo de atender a co- etapas de fabricagao Pais.A vinicola é a Unica do
munidade judaica da capital paulista, a vinicoldBrasil a produzir vinhdoshernao pasteuriza-
hoje é mantida pela segunda gerag&o da familido, destinado ao publico mais ortodoxo, e tam-
A fabricacdo do vinhdosheré o principal bém a udnica com certificaga&osher
diferencial da GueferTodo o processo ocorre L’'Mehadrin, o mais alto grau de exigéncia, unin-
sob rigorosa supervis&o rabinica, com a preselo rigor religioso, exceléncia técnica e tradi¢éo.
ca permanente de ultashguiach- autoridade (AR)

SP no BairroCanguera, a vini-
cola produtorados Vinhos
Guefen reiine quase 40 anos de his-
toria dedicads a produgao des-
se tipo devinho no Brasil. Funda-

O vinho kosher da Vinhos
Guefen é produzido sob

. . . . . rigorosa superviséo de
A auxiliar administrativa Zulmira Aparecida 9 P

Rodrigues Bertelli (a esquerda), 69 anos, e a
Irma Angélica Maria, 66, atual madre superiora
do Mosteiro Concepcionista Nossa Senhora da
Mercés. Na loja do Conventinho, séo vendidos
itens religiosos e doces de figo, ovos de galinha e
codorna entre outros produtos fabricados pelas

seis freiras que ali residem atualmente

cumbia o jovem Olavo de buscar o vinho para con-

sagragao no convento, que ficava localizado em

frente a Igreja Nossa Senhora do Patrocinio - desre. Madre Gema também fazia o vinho canéniceem vinho, pratica que foi encerrada ha cerca de 15
de 1968 esta localizado atras da Santa Casa de Mjue era usado nas celebracdes”, recuoipato. anos. Segundo o historiador Luis Roberto de Fran-
sericordia de Itu, num prédio projetado pelo arqui- As parreiras eram plantadas na propriedade daisco,a produgéo de vinho é uma tradicdo dos conven-
teto ituano Jodwvalter Toscano. Conventinho, que também contava com arvores frues para sobreviveredtualmente, o Conventiro pos-

“O Monsenhor Benigno me dava um envelopéiferas cujos frutos eram usados para a fabrica¢&ui uma loja onde sé@o vendidos artigos religiosos,
com dinheiro para a madre Maria Gema de Cristde doces e licores. O deputado estadual saltenselusive xaropes e doces de figo preparados pelas
Rei do Conventinho, que era a madre superiora. EArchimedes Lammoglia (ARENA) levava uvas - préprias religiosasAtualmente seis religiosas le-
ia com muito cuidado, levava esse envelope e a marovavelmente provenientes das vinicolas Milionivam vida reclusa no Conventinhm.
dre me dava sempre héstias para levar para o pa-Donalisio, em Salto/SP - para as freiras produzi- André Roedel
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Onde encontrar vinhos
de qualidade em [tu?

A cidale onta com diversos lais ®m @rtas de vinhos speciais,
além de ®erntos ara apreciaores e olecionalores

estruturar no campo, na cidade a bebida estaatina, acompanha o posicionamento da marca, mas

Se a producédo local de vinhos comeca a sdora e distribuidora varejista de vinhosAmaérica

presente hd mais tempo nas prateleirase molda ao perfil local. fabalhamos com cerca Milena Boff Bellon, proprietaria da Grand Cru Itu,
especializadas, nas cartas de restaurantes e nos éa-400 roétulos, escolhidos de acordo com o gostopromete novidades para os clientes em 2026
contros de apreciadores que formam um publicdos nossos clientes, as uvas mais consumidas e tam-
cada vez mais interessado e diverso. Itu/SP ofereb&m novidades que surpreendam”, explidém
opcdes variadas para quem busca vinhos de difda venda direta, a loja promove jantares harmoni-
rentes origens, estilos e experiéncias de consumaados, eventos com produtores e atua na elabora-

Emparios e lojas
especializadas em vinho
O que comegou de forma infor
mal, com a compra e venda de vi-
nhos entre amigos, acabou se trans-
formando em profisséo para Milena
Boff Bellon, proprietaria da Grand
Cru ltu, localizada navenida Pru-
dente de Moraes n° 21\ila Nova,
no Unicenter‘Comegamos venden-
do s6 para amigos, fazendo reuni-
0es nas casas para falar dos vinhos
e degustarDepois veio o curso de
sommeliere, no meio dele, sgiu a Rétulos de Donatella
oportunidade de comprar a loja”, Cinelli Colombini,
conta. Milena seguiu estudando e referéncia feminina na
hoje é pos-graduada em enologia. producgéo de vinhos na
A proposta da unidade de Itu daltalia, comercializados no
rede da Grand Cru, maior importa- IL Vino Emporio

FELIZ 2026!
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¢do de cartas de vinho e treinamen-
tos para restaurantes, hotéis e em-
poérios da regiao.

Para Milena, o crescimento do
interesse pelo vinho na cidade é evi-
dente. “Muitos clientes ja apreciam
e conhecem bastante. Eles vém bus-
car dicas, mas muitas vezes trazem
conhecimento também. Essa troca
€ muito rica e acaba criando vincu-
los. O cliente vira amigo”. Ela tam-
bém vé com bons olhos o
suigimento de produtores locais.
“Itu tem muito potencial. Esses pro- 44, Centro, que comercializa exclusivamente rétu-
dutores sdo importantes para olos italianos, sendo o Unico importador e distribui-
enoturismo e para divulgar o vinho dor desse tipo de vinho na cidade. A frente do pro-
feito aqui”, declara. jeto, Roberfrifiletti construiu sua curadoria a partir

Outro endereco que chama aten-de uma relacé@o afetiva com o vinho, herdada da
¢do em Itu é o IVino Empdrio, lo-  familia. Filho de italiano, cresceu em um ambiente
calizado na Praga Padkachietan® em que a bebida fazia parte da rotina e da mesa.

Na foto, Robert Trifiletti (a esquerda) apresenta
aos seus clientes um dos rétulos exclusivos
italianos do IL Vino Empdrio
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Acervo Ricardo Pinto Monteiro

Acervo Wagner Fioravanti
“Antigamente, na Italia, chuchavam pao no vinhogastronémico voltado para harmonizac¢des. Hoje,
e davam para a crianga acalmar”, conta. N\diio  a empresa trabalha com mais de 300 rotulos e aposta
Empodrio, essa heranca se traduz na escolha pem uma curadoria pensada para diferentes ocasi-
pequenas vinicolas familiares, muitas delas centées, sem perder o cuidado na escdhproposta,
narias e, entre elas, uma composta apenas por nmeegundd/inicius, € democratizar o vinho. “N&o pre-
Iheres em todos os processos de producdo. “Apreisa ser algo distante ou complicado. O importante
ciar esse tipo de vinho € uma maneira de valoriza¥ experimentar”, diz.
a histéria e a cultura”, declara Robert. A reportagem também entrou em contato com a
E para isso, nada melhor do que um espaco cuiesponsavel pelo LBaverna deVino, restaurante
dadosamente planejado para receber os mais diveonhecido na cidade por sua carta de vinhos, mas
sos apreciadores. No local, tanto os ambientes irela ndo pode participar desta edigéo. O estabeleCkqyipe da Feira de Vinhos reunida em mais uma
ternos quanto a area externa, sao contemplados conento fica na Rua Paula Souza n° 546, Centro.  edicso. Wagner Fioravanti (a direita) foi quem
uma decoracdo harmoniosa e que oferece confor Outro componente importante do calendario idealizou esse evento enoldgico em Itu
to, pensado na filosofia conhecida costmw food  vinico é a Feira d¥inhos, evento idealizado por
(em portugués, comer devagar) criada em oposWWagner Fioravanti, que vem se consolidando agquem esta comecgando ou busca praticidade no dia
¢ao adast food(comer rapido), e que tem por ob- longo dos anos como um ponto de encontro para dia, sdo alternativas que ajudam a aproximar o
jetivo principal reconectar as pessoas com o quapreciadores, produtores, comerciantes e publigadblico do universo do vinho, ainda que a experi-
estdo consumindo, um dos propdsitos de Robertem geral.A iniciativa integra degustacdes, éncia seja diferente daquela proporcionada por es-
Outro espago que integra esse circuito € a Casermonizagdes, gastronomia artesanal e a chantabelecimentos especializados, que contam com
VSalton, instalada na Rua Santa Rita n° 1808 de experimentar rétulos brasileiros e importadoguradoria, orientagdo técnica e atendimento perso-
CentroVinicius Salton decidiu mudar de rumo pro-no histérico Espago Fabrica S&o Luiz. nalizado.
fissional investindo em cursos siemmeliee pas- Além dos emporios, lojas especializadas e res- A cidade conta ainda com outros estabelecimen-
sou a estruturar o proprio negécio. No inicio, agaurantes, o consumidor também encontra bons rées que comercializam vinhos, como a Fish
vendas aconteciam de maneira informal, peldulos em grandes redes de supermercados @mpanylocalizada n&ila Nova, Empoério Casa
WhatsApp e no contato pessoal. Com o tempe, pehipermercados instalados na cidade. Esses espaas Vecchi e Empoério Santa Ritha, que se encon-
cebeu a demanda por um espaco fisico. ampliam o acesso ao vinho, oferecendo desde ofram no Itu Novo Centrd;revinoWine, no Bairro
Assim, a Cas¥Salton abriu em maio de 2022 ¢8es mais conhecidas e acessiveis até rétulos irBanta Candelaria eeero DiVino, na Praca Lions
como loja e, depois, incorporou um espac@ortados e nacionais de maior valor agregado. Par® 42 -A, Bairro Brasil.

100N|Ned ZIN7 0Ipad OAISdY

Membros da Confraria do Portella em reunido em 2025 Reunido da Confraria Amigos da Casa de Belém em outubro de 2025
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O circuito do vinho em Itu ndo se limita a
comercializacdoA cidade também conta com a
atuacdo de profissionais especializados que con-
tribuem para a formacéo do publico e para 0 ama-
durecimento desse mercado. E o caso do sommelier
Igor Oliveira, que ha cerca de dois anos desenvol-
ve seu trabalho no municipio, oferecendo servigcos
de consultoria e assessoria, além de degustacGes
personalizadas, presenciais e virtuais. Com mais
de 14 anos de experiéncia, o profissional construiu
sua trajetéria em grandes redes varejistas e estabe-
lecimentos gastronémicos, como Grupo Pédo de

compromisso com a Casa de Belém, por meio de
contribuicbes mensais e apoio em eventos.

Historia de colecionador

Além das confrarias, que aproximam pessoas e
promovem o vinho como meio de convivéncia e
aprendizado, a cidade também guarda historias sin-
gulares de familias que fazem do vinho um
patriménio afetivo e cultural. E o caso de Ulisses
Pavani Filho, que relata sobre a adega inusitada
construida por seu pai, Ulisses Pavani, dentro da
chaminé da antiga ceramidgotel, naVila Pro-

Acucar Sams Club e Confianca Supermercados. gresso, em ltu. E famosa La Buca di Pavani.

A ideia sugiu ap6s a compra da propriedade,
ha 20 anos, e a adega foi montada em 2015, com
capacidade para 1000 a 2000 garrafas. O pai de
Ulisses aproveitou o espacgo durante cerca de trés
anos e meio, recebendo amigos e servindo vinho,
até seu falecimento em 2019. “Meu pai usufruiu
bastante, mas infelizmente, por pouco tempo”, con-
ta Ulisses.

Além da adega, a familia Pavani guarda viva as
lembrancgas do pai nagamizagdo da famosa Festa
do Queijo eVinho de Itu, criada em parceria com
seu ex-socio Francisco Ribeiro (Chico), cujo obje-

Ulisses Pavani
Filho com uma

Confrarias
. . das garrafas
Criada em 2008, a Confraria do Portella nascey . iho da

de encontros informais entre moradores do condo-~, _ .

: . . .~ colecdo da

minio homénimo em Itu. Segundo Ricardo Pinto .
. - ] . . _adega construida

Monteiro, um dos integrantes, hoje, o grupo & forna chaminé

mado por 14 confrades, todos moradores de Itu, € ;
. . . gor seu pai

mantém um calendério anual com cinco encontro

tematicos, além de um almogo festivo em dezem-

bro, que conta com a presenca das esposas. O gru-

po também participa de feiras, degustacdes e visi-

tas a regides produtoras no Brasil e no exterior

Ja a Confraridmigos da Casa de Belém, em tivo é apoiar aAssociacdo de PaisAamigos dos
Salto/SPsugiu em 2015, com uma proposta me- Aadega Excepcionais (ARE) de Itu.A Festa do Queijo e
nos formal e fortemente ligada a filantropia. Pedro tem nome Vinho de Itu reunia a sociedade ituana e era reali-
Luiz Paulucci, idealizador do grupo, conta que sen-  Peérsonalizado: zada, no final da década de 1970, nas dependénci-
tia falta de reunir amigos para apreciar vinhos de '_—a BUC? as da empresa Ribeiro & Pavani, que ficava locali-
maneira descontraida. O ponto de partida foi a Casa di Pavani zada na Rua Sorocaba n°® 936, onde hoje é a Rede

de Belém, abrigo de criancas onde ele atua como Saber Itu - 1. O cantdiony Angeli era uma atra-

voluntério ha cerca de dez anos e que, no inicidfu, muitos deles da area da saude, profissionaisgéio a parte na animacédo musical da festa. Ulisses

cedeu 0 espaco para 0s encontros mensais. “O obmpresarios, e ganhou o apoio desammeliere  Pavani também foi proprietario da La Buca, que

jetivo sempre foi a amizade. O vinho veio comofornecedor de vinhos, o que ampliou o repertériduncionou na década de 1980 no prédio da Socie-

pano de fundo”, explica Pedro. técnico das degustacBes. Mesmo com a mudangiade Italiana Dant&lighieri, na Rua Floriano Pei-
Com o tempo, 0 grupo cresceu, passou a contalos encontros para restaurantes, devido ao uso gato, préximo a Praca Conde de Parnaiba.

com cerca de 16 integrantes das cidades de Salteezinha da instituicdo, a confraria manteve seu Beatriz Pires
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O vinho e suas nuances

A bebida que ammpanha a humanidde ha miénios

religioso, o vinho é consagrado nas celebra¢cdena e italiana.
da Santa Missa e tem significado impoetath mo- O Estado de Sé&o Paulo foi o
mentos singulares na histéria do Cristianismo."ber¢o” da vitivinicultura brasi-
Pela perspectiva politico histdrica, a implandeira e durante as Gltimas déca-
tacdo de vinhedos em um territério era considedas manteve sua produgédo de
rada marca civilizatoria de povos antigos. Dauvas e vinhos concentradas em
ponto de vista socioeconémico, a vitiviniculturacidades tradicionais no segmen-
€ uma atividade ligada a sustentabilidade da p¢ée como Jundiai, Sdo Roque, Séo
quena propriedade rural, gerando produtos d&liguel Arcanjo e Jales.
bom valor agregado, tendo potencial de fixar o Nos dltimos 20 anos, o Esta-
homem ao campo, causar transformacgéo socidb tornou-se palco para uma
e cultural e mantar a paisagem e a beleza céninava fase vitivinicola embasada
de toda uma regido. em novas técnicas e tecnologias
As videiras foram introduzidas néséricas, para a producdo de variedades

B? SC

IE o:re e la vigne et du vin en France des origheesau

semlar/da

8%, GB Ebepa semiaiido

de uvas viniferas e a elaboracdo de vinhos de
alta gama — que vem ganhando reconhecimento
internacional de sua qualidade por meio de pon-

tuacdes excelentes em concursos de grande pres-
tigio. Essa noa fase trouxéambém o sgimento
vinho é uma bebida multifacetada. Do pontdnicialmente, peladntilhas e depois disseminou- de novas regides paulistas com aptiddo a producéo
de vista nutricional, foi objeto de muitos estu-se pelos Estados Unidos, México e colnias egleuvas e vinhos Atualmente, o Estado conta
dos que o consideraram, se consumido em dpanholas. Para o Brasil, foram trazidas poeom mais de 200 projetos vitivinicolas distribu-
ses adequadas, um aliado & sadde, em espechhrtim Afonso de Souza e plantadas por Braidos em mais de 50 municipios.
cardiovascularDevido a sua composigdo e aosCubas inicialmente na Capitania de S&@ente, Junto com
beneficios ge promove, em alguns paises, ndo étoral do Estado de Sdo Paudmos mais tarde, enolégica paulista, outro segmento que vem ga-
considerado simplesmente uma bebida, mas um dieram levadas ao sul do Pais, onde ganharafhando notoriedade € o enoturismo, que em ter
mento oucomplemento alimentaBob aspecto expressividade com a chegada da imigragéo aléas paulistas performa como o mais poderoso
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a redescoberta dessa vocacao

instrumento de comunicagéo,
atracéo e educacao que o produ-
tor de vinhos lan¢ga méo para
promover seu trabalho, valorizar
seu produto e apresentar & co-
munidade o inebriante valor que
0 vinho tem cultural, histérico e
socialmente — e que o brasileiro
ainda n&o descobriu!

Ariana Sgarioni

Presidente dAssociagéo Pau-
lista de Produtores de UX4nho
e Derivados -Vitis Paulista
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